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Pro vice informaci o Ceské technologické platformé pro potraviny navstivte webové stranky www.ctpp.cz.

Vyro¢ni zprava Ceské technologické platformy pro potraviny 2019 byla publikovana za finanéni podpory
Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky (dotacni titul 10.E.a/2020).
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Proces vzniku technologickych platforem na
evropské urovni byl iniciovan Evropskou komisi
(EK) jakozto reakce na neplnéni ,Lisabonského
procesu“ a dalSich evropskych strategickych
dokumentl a dale jako reakce na znamou sku-
te€nost, Ze efektivita prace evropské védecko--
-vyzkumné zakladny méfena konkurenceschop-
nosti evropského primyslu je znac¢né nizsi, nez
u konkurentd z hlavnich produkénich oblasti.
Jako hlavni pfi¢ina tohoto stavu byl identifikovan
zejména méné efektivni transfer vysledk( smé-
rem k primyslovym subjektlim. Toto zjisténi plati
v jesté vy$si mite pro Ceskou republiku, ktera
dlouhodobé vykazuje niz$i absolutni podil vydajd
na védu a vyzkum ve vztahu k HDP jak v porovna-
ni k EU 15, tak i k vétSiné novych ¢lenskych zemi,
a navic se potyka z pohledu konkurenceschop-
nosti ekonomiky s vysoce nezdravym pomé-
rem rozdéleni vydaji mezi zakladni a aplikovany
vyzkum. Navic je, v porovnani s nasimi hlavnimi
konkurenty, potravinarsky vyzkum a vyvoj v rovi-
né zakladniho vyzkumu dlouhodobé vniman jako
vyzkum ryze technologicky, ktery by mél byt piné
feSen a financovan podnikatelskou sférou.

Evropska komise tak reagovala na nutnost posi-
leni celoevropskych inovaénich procesl koncep-
ci evropskych technologickych platforem (ETP),
v jejichz ramci zainteresované strany klicovych
ekonomickych sektorll spole¢né pracuji na identi-

fikaci potfebnych inovaci, navrhuji vyzkumné pro-
gramy a implementuji jejich vysledky do praxe.
Z iniciativy Evropské konfederace potravinarské-
ho a napojového primyslu FOODDRINKEUROPE
(FDE) byla v roce 2005 ustavena Evropska tech-
nologicka platforma pro potraviny FOOD FOR
LIFE (ETP FOOD FOR LIFE), zastfesujici v ramci
potravinarského sektoru subjekty z oblasti statni
spravy, védy a vyzkumu, vyroby potravin i doda-
vatelskych sektorl. Tato platforma v soucas-
né dobé, charakteristické snahou zlepsit kvalitu
zivota cestou zdravé vyzivy a prispét ke zlepseni
zivotniho prostfedi vytvorfenim systému udrzitelné
produkce, reaguje na spotrebitelska ocekavani
bezpecnosti, etiky a udrzitelnosti potravinové pro-
dukce, které vytvareji dobry zaklad pro inovace.

Na rozdil od jinych sektord nevytvofil v pred-
chozim obdobi agro-potravinarsky sektor zadné
struktury, které by propojovaly jednotlivé zain-
teresované strany dohromady. Diky usili ¢len-
skych subjektti FOODDRINKEUROPE se podafilo
vytvofit zaklady ETP FOOD FOR LIFE ustavené
na zasedani 5. ¢ervence 2005 v Bruselu pod
zastitou komisafe pro védu a vyzkum Janeze
Potocnika. V navaznosti na tuto aktivitu se jevilo
jako logickeé vytvoreni dalSich struktur na ni napo-
jenych, a to na narodni Urovni, které propojuji
jednotlivé zainteresované strany a zajistuji jejich
provazanost v ramci celého evropského prosto-

ru. Vytvoreni této celoevropské struktury si daly
za cil potravinarské federace jednotlivych zemi,
za Ceskou republiku Potravinaiska komora CR
(PK CR). Celkovym cilem je dosahnout spolu-
prace odbornikll, spole¢nosti, véetné malych
a stfednich podnikd (MSP), a organizaci ve
¢lenskych zemich, asociovanych zemich a kan-
didatskych zemich takové podoby evropského
vyzkumného prostoru, ktery zajisti zvysené uziti
vysledkl védy a vyzkumu, podpofi konkurence-
schopnost a doda hmatatelné vysledky evrop-
skym obyvatellm. Takovym zplisobem je mozno
zajistit, ze Evropa bude jak svétovym leaderem
v inovacich podél celého potravinového fetézce,
tak i regionem, ktery nabizi vynikajici profesni
prilezitosti, zejména mladym lidem.

ETP FOOD FOR LIFE ve spolupraci s odbor-

niky ¢lenskych subjektd vypracovala zakladni
dokumenty:
#Vize“, ,Strategickou vyzkumnou agendu“ (SRA)
a ,Implementacéni plan“, které popisuiji cile, cesty
a prostiedky pro jejich dosazeni a které jsou pro-
mitany do obdobnych dokumentl jednotlivych
technologickych platforem (TP) ve ¢&lenskych
zemich. V roce 2012 pak byla schvalena inovo-
vana ,Strategicka vyzkumna a inova¢ni agenda“
(SRIA), ktera byla promitnuta i do SRA Ceské
technologické platformy pro potraviny (CTPP).
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CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Ing. Miroslav Koberna, CSc., mistopredseda

Ceska technologicka platforma pro potraviny
(CTPP) ustavena v roce 2006 sdruzuje priimyslo-
vé podniky, sektorové organizace, prvovyrobce,
vyzkumné instituce, spotrebitelské organizace
a organy vefejné spravy za uUcelem vytvareni
spole¢nych vizi, zejména pro vyzkum, v potravi-
narském sektoru.

CTPP od podatku vychazi z aktivit a cil
Evropské technologické platformy FOOD FOR
LIFE, jejimz je Potravinai'ska komora CR zaklada-
jicim ¢lenem a mezi které patfi:

- podporovat udrzitelny, UspéSny a konkuren-
ceschopny ¢esky agro-potravinarsky pramysl;
- zajistovat SirSi zameéstnanost a podnikatel-
ské prilezitosti pro Ceskou republiku a celou

Evropu;

- zajiStovat, aby se zdrava volba stala pro spo-
trebitele snadnou volbou;

- poskytovat oporu regulaci a podporovat
vytvareni politiky na narodni i regionalni trovni;

- pfispivat k udrzitelnému rozvoji v tuzemsku

i v Evropg;

- rozSifovat schopnost Ceského a evropské-
ho agro-potravinarského primyslu vytvaret

a vyuzivat trzni segmenty, které jsou méné

citlivé na cenovou konkurenci;

- podporovat pfistup ,,Od farmy po vidli¢ku“ pfi-
davajici hodnotu podél potravinového fetézce.

fidiciho vyboru

Kromé toho patfi mezi cile zajiStovat ucinnou
a udrzitelnou interakci mezi vSemi zaintereso-
vanymi stranami, prezentovat nové definovany
Strategicky vyzkumny a inovaéni plan (SRIA) pro
inovacni potravinafskou vyrobu, nabizet plan
implementace, ktery bude zahrnovat mobilizaci
zdroji na podporu celoevropského vyzkumu,
Skoleni, vzdélavani a Sifeni poznatkl na bazi
spoluprace, vytvaret u spotfebitell vétsi davéru
v potraviny a potravinarské vyrobky, vyznamné
snizovat naklady na potraviny pfispivajici ke
zlepSeni zdravi populace, rozsifovat dlouhodobé
pracovni pfilezitosti v ramci ¢eského a evropskeé-
ho potravinarstvi.

K napliiovani téchto cild pfijima CTPP kazdo-
ro¢né plan prace, jehoz obsahem je naplhovani
spole¢né vize Ceské technologické platformy pro
potraviny spolu s dalSimi zainteresovanymi stran
z agro-potravinaiského primyslu a souvisejicich
odvétvi, véetné maloobchodu, vyzkumnych insti-
tuci, regulacnich organl a spotrebitelskych orga-
nizaci. Dlouhodoby akéni plan vychazejici z této
vize zahrnuje verejné a soukromé aktivity na
poli vyzkumu a vyvoje, Skoleni, vyuky, budovani
kapacit, fizeni inovaci a pozadovanych zafizeni.
CTPP pracuje s rozsahlymi komunikaénimi akti-
vitami se vSemi zainteresovanymi ¢leny i necleny
platformy (instituce, firmy apod.) a se spotrebi-

teli s cilem sjednoceni informaci a doporuceni
pro spottebitele. CTPP podporuje vyzkum, ktery
zvy$i ddvéru spotiebitele k potravindm, snizi
narodni a regionalni vydaje na zdravotnictvi,
prispéje k vyrobé potravin, ktera je ekonomicky,
ekologicky i socialné udrzitelnd. CTPP se v tomto
sméru opird o komunikacni nastroje, kterymi
jsou jeji webové stranky, ¢asopis Svét potravin,
Poradenské centrum projektd a Skupina pro
efektivni komunikaci. Aktivni je rovnéz v oblasti
Ucasti na schvalovacich, administrativnich a roz-
hodovacich procesech spojenych s podporou
podnikani a vyzkumu poskytovanou statnimi
a jinymi institucemi

Soucasny stav

V oblasti vyzkumu navazuje CTPP na priority sta-
novené Evropské technologické platformy (ETP)
»,FOOD FOR LIFE", ktera stanovila obecny ramec
pro potravinarsky vyzkum do roku 2020. Obsah
jednotlivych dokument(i CTPP se postupné obje-
vuje v fadé strategickych zamérl a zasadni je,
ze se stava partnerem fady vyznamnych instituci
a jako neopominutelny partner vystupuje napf.
také v koncepci zemédélstvi a potravinarstvi.

Diky narodni podpoie poskytované CTPP mini-
sterstvem zemédélstvi od roku 2008 se dafi



realizovat publikaéni a komunikaéni vystupy.
Kromé ucelené fady materialtl ETP a CTPP byla
publikovana fada materiald pracovnich skupin
a CTPP sama se propaguje zejména v ¢asopise
Svét potravin, v némz ma prostor pro informo-
byl i podil v U€asti na seminafich a konferencich
v pribéhu roku, ktery trvale zvySuje povédomi
o CTPP u relevantnich osob stejné tak jako infor-
mace zajiStované na samostatnych webovych
strankach CTPP na adrese www.ctpp.cz.

CTPP aktivné spolupracuje s odborem pro
védu a vyzkum ministerstva zemédélstvi v ramci
Koncepce zemeédélského vyzkumu a pfi realiza-
ci rezortniho vyzkumného programu Komplexni
udrzitelné systémy v zemédélstvi 2012 - 2020
(KUS) i s Akademii zemédélskych véd a podilela
se na formulovani priorit a smérl potravinarského
vyzkumu, které byly ministerstvem i Radou vlady
pfijaty. Tyto priority se prenaseji prostfednictvim
setkani Poradni skupiny CTPP vedené ministrem
zemeédélstvi i na dalSi sektorova ministerstva
s odpovédnosti v oblasti potravinarské vyroby
a spotfeby. CTPP m4 rovnéz svého zastupce
v poradnich a hodnotitelskych komisich minister-
stva €innych v oblasti védy a vyzkumu.

V roce 2008 ustaveny védecky vybor CTPP,
korespondujici s vyborem pro védu a vyzkum
komory, na jehoz cinnosti se podileji pfedni
potravinaréti odbornici z vyzkumnych Ustavd
a vysokych $kol, intenzivné pracuje na S$irSim
zapojeni CTPP a jejich odbornik(l do evropskych
struktur at jiz v ETP nebo v programu HORIZON
2020.
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Priority CTPP v roce 2019:

Priorita ,,Vyzivova politika“:
¢ Reformulace potravin
¢ Komoditni témata (maso, mléko, obiloviny)

Priorita ,,Kvalita potravin“:

e Membranové procesy.

o Ceské cechovni normy.

¢ Technologie v potravinarstvi

Priorita ,,Bezpeénost potravin a diivéra spo-
trebitele:

e Antibiotika v potravinach

e Bezpecnost potravin

e Problémové nutrienty a alkohol

Priorita ,,Udrzitelna a eticka produkce*:

e Dvoji kvalita

e Potravinovy odpad a plytvani potravinami
e Udrzitelna vyroba a spotfeba

Priorita ,,Komunikace s verejnosti:

e Vlychova déti ke zdravému zivotnimu stylu
»,Hravé zij zdravé“

¢ |nformovani spotrebitele a testy potravin
,CZ Test“

e Aktivity na socidlnich sitich
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PLNENI PLANU CINNOSTI CTPP ZA ROK 2019

VNITRNi CINNOST

Dne 17. dubna 2019 se v Autoklubu CR v Praze
uskutecnila vyro¢ni konference, ktera zahrnovala
Sestnacté plenarni zasedani Ceské technologické
platformy pro potraviny. Plenarnimu zasedani
pfedsedal Ing. Petr Payer, pfedseda fidiciho
vyboru Ceské technologické platformy pro potra-
viny.

V Uvodu zasedani vystoupil zastupujici namés-
tek ministra povéreny fizenim sekce zemédélské
a potravinarské, Ing. Jindfich Fialka. Ve své pre-
zentaci ,Role ministerstva zemédélstvi pfi zvy-
Sovani konkurenceschopnosti agro-potravinar-
ského sektoru” se vénoval otdzce sobéstacnosti
v rostlinné a ZivocCiSné vyrobé€, novym narod-
nim podporam 20.E. Podpora zlep$eni Zivotnich
podminek v chovu vykrmovaného skotu a 20.F.
Podpora zlep$eni zivotnich podminek ve vykr-
mu jalovic, dal§im dota¢nim podporam v chovu
drlbeze a prasat. Dotace jsou zaméfené i na
rostlinnou vyrobu. Strategické cile ministerstva
jsou v oblasti zemédélstvi zvySeni efektivnosti
a konkurenceschopnosti zemédélskych podnikd
a v oblasti potravinarstvi je to ekologicky Setrny
rlst efektivnosti a produktivity ¢eského potravi-
narstvi. Podstatna je také podpora zahrani¢niho
obchodu a posileni exportu vyrobkl s vy$si pfi-
danou hodnotou a hledani novych odbytist mimo

EU. Neméné dllezita je i podpora tuzemskych
potravin a jejich vnimani ¢eskym spotrebitelem.

V dal§i ¢asti zasedani se vénovali Ing. Miroslav
Koberna, CSc., mistopfedseda fidiciho vyboru,
a Ing. Dana Gabrovska, Ph.D., vysledkim ¢&in-
nosti a hospodareni za rok 2018 a planu ¢innosti
a rozpocCtu na rok 2019. Vysledky ¢€innosti a hos-
podareni v roce 2018, rozpocet a plan ¢innosti na
rok 2019 jsou pfilohou zapisu.

Nasledovalo schvalovani predlozenych doku-
mentd. Zprava fidiciho vyboru o ¢innosti a hos-
podareni Ceské technologické platformy pro
potraviny v roce 2018 a plan Cinnosti platformy
a rozpocet na rok 2019 byly plenarnim zasedanim
bez vyhrad schvéleny. Od roku 2019 dochazi ke
zméné organizacéni struktury vybor( a pracovnich
skupin — byly vytvoreny Gtyfi vybory a aktivity
nékterych pracovnich skupin jsou zahrnuty pod
jednotlivymi vybory. Neaktivni pracovni skupiny
ve své Cinnosti nepokracu;ji.




Volby do fidiciho vyboru

Stavajici fidici vybor mél prodlouzen mandat do roku
2019 na zakladé hlasovani na vyroéni konferenci v roce
2018. Pocet ¢lenl pro nasledujici obdobfi byl rozsiten ve
skupiné akademického sektoru o dva €leny, ve skupiné
zpracovatelll a ostatnich (spotfebitelé, maloobchod,
prvovyroba) byl po¢et doplnén o jednoho &lena. Celkovy
podet nominovanych &lenl je devatenact. Ridici vybor
v navrzeném slozeni byl jednomysiné schvalen.

V odpolednich hodinach probéhly prezentace jednot-
livych vybor( a pracovnich skupin.

Probéhla tfi fadna zasedani fidiciho vyboru, a to ve
dnech 21. 2., 20. 6. a 11. 12. 2019. Ridici vybor pra-
coval ve sloZeni zvoleném na plenarnim zasedani dne
17. 4. 2019. Obsah jednani jednotlivych zasedani vybo-
ru je uveden v zapisech.

Védecky vybor se seSel také tfikrat, obsah jednani je
uveden v zapisech ze zasedani vyboru.

Hlavnimi tématy roku 2019 bylo hodnoceni vyzkum-
nych organizaci a diskuze k metodice hodnoceni, pod-
pora aplikovaného vyzkumu, fungovani verejné soutéze
v ramci nového programu Zemé a dalsi.

PRIORITY

V hodnoceném roce pokrac¢ovala hlavni odborna ¢in-
nost v ramci jednotlivych priorit uvedenych v kapitole
2 na Urovni ¢tyf vyborl a pracovnich skupin. Ke konci
roku 2019 pracovalo celkem 9 funkénich pracovnich
skupin, které byly v nékterych pfipadech ¢lenény do
dvou &asti nebo mély svoji zrcadlovou skupinu na PK
CR, obdobné jako védecky vybor.

VYBOR PRO VYZIVOVOU POLITIKU - PLATFORMA

PRO REFORMULACE

1) Pracovni skupina Platforma pro reformulace
potravin
Platforma pro reformulace pti Ceské technologické
platformé pro potraviny vznikla v roce 2016 a od této
doby dochazi nejen k plnéni zavazk( v ramci ,,Deseti
pilifd vyzivové politiky“ ale také k rfadé aktivit a pre-
devSim zlepSovani nutri¢niho slozeni potravin.

Cesti vyrobci potravin plni svilj zdvazek podpotit zdravy
Zivotni styl spotiebitell diky Siroké nabidce potravinovych
vyrobkd. Do této skupiny patfi i potraviny s ,vylepSenym¢,
tj. reformulovanym slozenim. Kde se podafilo ubrat cukr,
tuk nebo s, &i naopak recepturu vhodné obohatit a jak
se dafi informovat a vzdélavat verejnost, o tom vyrobci
kazdorocné diskutuji na vyro€ni konferenci.

Vyrobci potravin, ¢lenové Platformy pro reformulace
aktivné se podili na zlepSovani nabidky nutri¢niho slo-
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Zeni potravin a pfispivaji k informovanosti spotfebitele
podepsanim strategického dokumentu ,Deklarace ke
zdravému Zivotnimu stylu®. V ném se zavazuji aktivné
pracovat na jednotlivych bodech Deseti pilifl vyzivové
politiky potravinarského prdmyslu a vysledky pak sdilet
s odbornou i laickou verejnosti na pravidelné konferenci
Platformy pro reformulace, ktera se loni konala 18. zafi.
Na konferenci vystoupila celd fada uznavanych odbor-
nikd, at uz z lékarské praxe, akademické sféry nebo
zastupcl vyrobcl. Pfinosem byl také blok zaméreny
na srovnani CR s dal$im evropskymi zemé&mi z pohle-
du inovaci a reformulaci, ktery predstavili zahraniéni
zastupci.

Konference byla tentokrat zaméfena zejména na
mléko a mlécné vyrobky. Ty pro Upravu receptur nejsou
zrovna nejvhodnéjsi komoditou. Reformulace konzum-
niho mléka je limitovana legislativou EU, snizovani
obsahu soli v syrech je technologicky velmi proble-
matické, nemluvé o roli tuku. Pfesto se poda¥ilo najit
nékolik oblasti vhodnych pro reformulace. Jedna se
o jogurty a zakysané mlécné napoje, kde se dafi snizo-
vat obsah cukru a laktézy. Dal$im UspéSnym trendem
jsou vysokoproteinové vyrobky, obohaceni vldakninou
nebo prebiotiky. U tavenych a pfirodnich syr( dochazi
k nahrazovani mlééného tuku a snizovani obsahu soli.
| u mlék a mléénych napojl probihaji Upravy formou for-
tifikace, snizovani obsahu laktézy nebo snizeni obsahu
tuku.
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VylepSovani probiha i u dalSich komodit.
Vyrobci dlouhodobé pracuiji na kvalitnéjsim sloze-
ni tukd ve vyrobcich — po jiz téméF odstranénych
transmastnych kyselinach se nyni zamérfuji na
snizovani obsahu nasycenych mastnych kyselin
nebo snizeni obsahu tuku. Pokraduje omezovani
soli u masnych vyrobk(, dehydratovanych potra-
vin a peciva. Cukru se objevuje méné v cukrovin-
kach a snidarniovych ceredliich. Pfi Upravé slozeni
nemusi jit ale vzdy jen o snizovani. Pozitivni je
obohacovani vyrobkd napf. o vldkninu a bilkoviny
(chléb a pecivo), vitaminy a mineralni latky nebo
navySeni ovocné slozky.

Aktivity vyrobcd nekondéi jen u vyroby potravin,
ale soustredi se i na oblast vzdélavani a komu-
nikace. Jde o dlouholeté edukaéni programy
urCené verejnosti (napf. program pro zaky 5. tfid
sHravé Zij zdravé“, projekt ,Mléko vas zdravi“
nebo program ,Husta vyzva“, zaméreny na pro-
pagaci konzumace jogurtd s vysokym obsahem
proteinu) a rGzné informacni publikace. Platforma
pro reformulace se ve své publikaéni ¢innosti
v poslednim roce soustfedila na problematiku
technologickych moznosti reformulaci. Upravy
receptur totiz predstavuji pro vyrobce velkou
vyzvu nejen po finanéni a organizacni strance,
ale poji se s nimi fada technologickych nebo
i senzorickych omezeni. Také nelze stale done-
konecna snizovat a omezovat. Upravy receptur
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maji své limity. Nad témi se zamysli autofi pub-
likace ,Reformulace potravin“, ktera vznikla ve
spolupraci Vysoké Skoly chemicko-technologické
v Praze, Veterinarni a farmaceutické univerzity
v Brné a Potravinaiské komory CR.

Projekt Hravé zij zdravé

V roce 2019 byl spustén na www.soutez.hravezij-
zdrave.cz jiz 13. ro¢nik interaktivniho kurzu zdra-
vého zivotniho stylu Hravé Zij zdravé. Primarni
cilovou skupinou projektu jsou zaci zakladnich
$kol. Sekundarni skupinou, na kterou projekt cili,
jsou pak pedagogové zakladnich Skol, ktefi jsou
dulezitym ¢lankem, zejména motivaénim a komu-
nikacnim. Projekt v neposledni fadé oslovuje také
rodi¢e nebo odbornou verejnost. Soutézni ¢ast
kurzu je uréena pouze zaklm patych tfid, nesou-
tézné v8ak kurz mlze absolvovat kdokoli.

Hlavnim cilem projektu ,Hravé Zzij zdravé“
je pomoci internetového kurzu hravou formou
poskytnout informace, zménit postoje a chovani
74kl v oblasti pfijmu a vydeje energie, tj. snaha
zménit nevhodné stravovaci navyky, zlepSit pitny
rezim a zvysit pohybovou aktivitu u déti a tim pre-
ventivné pUsobit proti vzniku nadvahy a obezity.

Jeho vyjime€nost spociva ve spojeni teoretic-
kych poznatkd s praktickymi. Prestoze se jedna
o internetovy kurz, prace na pocitaCi nezabere
74kam vice jak 15 minut denné. Kurz je koncipo-
van jako soutéz tfidnich kolektivl, coz pozitivné
hodnoti jak pedagogové, tak zaci. O oblibé kurzu
svédéi i to, Ze v prlbéhu dvanacti let oslovil
zhruba 80.000 zak{ zakladnich $kol. Odbornymi
garanty 13. roCniku bylo sdruzeni STOB PhDr.
Ivy Malkové. Zaci vitéznych tiid obdrzeli ceny
v podobé batohll a darkového balicku od spo-
le€nosti Danone., efko CZ s.r.o. a BONECO a.s.
Ucitelé dostali darkovou poukazku do prodejny
sportovnich potreb.

V roce 2019 probéhla odborna revize jednot-
livych lekcich a naplii podle nazoru odbornikd
neni nutna. Od zafi 2019 do ledna 2020 probéhl
13. roénik soutézni &asti kurzu, do kterého se
zapojilo 2 423 déti ze 168 tfid z celé Ceské repub-
liky. Registrace ucitell zaCala 2. zafi 2019 a regis-
trace zakd 16. 9. 2019. Pro registrované ucitele
byla vytvofena soutéz na facebooku. Nejvice
registrovanych tfid bylo z kraje Jihomoravského,
Usteckého a Stredogeského. Vitéznou tfidou se
stala 5.A Zakladni Skoly Komna ze Zlinského
kraje, druhé misto obsadila 5.A Zakladni Skoly
Tti sekery z Karlovarského kraje. Zakladni $kola
Dobfikov z Pardubického kraje se umistila na
3. misté.



Kraj Mésto

Zlinsky Bojkovice
Karlovarsky TFi Sekery 79
Pardubicky Vysoké Myto
Jihomoravsky Bilovice nad Svitavou
Olomoucky Cernotin 56
Moravskoslezsky Razova 353

Ustecky Bechlin 46

JihoCesky Jarosov nad Nezarkou 136
Plzernsky Rokycany

Vysocina Namést nad Oslavou
Kralovéhradecky Lovcice 73
StfedocCesky Bohutin 37

Hlavni mésto Praha Praha 6 - Dejvice

Skola Trida
Zakladni Skola Komna 5.A
Zakladni Skola 5.A
Zakladni skola Dobfikov 5.FAJN
Zakladni Skola Kanice 5.A
Zakladni skola 5.A
Zakladni Skola 5.A
Zakladni Skola 5.A
Zakladni skola 5.A
Zakladni Skola ulice Miru 5.B
Zakladni skola Vicenice u Namésté n/O 5.A
Zakladni Skola 5.A
Zakladni Skola 5.A
Zakladni skola Hanspaulka, SusSicka 5.C

Potravinaiska komora CR poéita s podporou kurzu Hravé Zij zdravé i v nasledujicim obdobi.

Zahajeni dalSiho ro¢niku soutéze je planovano, jako kazdoro¢né, na zacatek zari 2020.

Ze strany élend PK CR uvita jakoukoliv podporu.

2) Pracovni skupina pro mléko

V ramci ¢innosti pracovni skupiny pro miéko
se uskuteCnily dvé schiizky ¢&lenl skupiny; byli
pfijati novi &lenové (vyména odbornikdl z VUM).
Odborna diskuse v roce v 2019 byla prevaz-
né vénovana vyznamu bakterii mlé¢ného kvaseni
a mléénych vyrobk( ve vyZivé obyvatelstva. Na
toto téma bylo &leny skupiny uskute¢néno nékolik
prednasek (Ing. Kopadek - Konference ,Skolni
stravovani“ v Pardubicich dne 22.5.2019 na téma

~OYry a jejich vyznam ve vyzivé“; Ing. Horackova
- odborné akce Ceské potravinaiské spoleénos-
ti z.s., Praha a Ustavu zemédélské ekonomiky
a informaci, Praha v ramci tzv. ,potravinarskych
uterkd“ na téma ,Mléko, bakterie mlééného kva-
Seni a probiotika“, MUDr. Tlaskal vystoupil dne
11.4.2019 v osvétovém poradu CRo 2 ,,Kava s mié-
kem*; Ing. Horackova - pfednaska v ramci popu-
lariza€né-odbornych akci spole¢nosti Science café
v Ceskych Budéjovicich dne 11. 6. 2019 na téma

Mié¢éné vyrobky a probiotické bakterie — pro¢
jsou pro nas dllezité?).

Clenové skupiny se dale zugastfiovali senzorické-
ho hodnoceni vybranych miékarenskych vyrobk(
a naslednému zpracovani vysledk( pro tiskové
zpravy (bilé jogurty, smetanové jogurty, tvarohy).
Hlavni aktivita pak byla pro velky zajem verejnosti
zaméfena na aktualizaci (zmény v legislativé)
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a 2. vydani odborné brozury ,Bakterie mléc¢-
ného kvasSeni, probiotika a fermentované
mlééné vyrobky*, ktera byla nasledné vyda-
na v ramci Priority A (Potraviny a zdravi),
pracovni skupiny pro miéko CTPP ve spo-
lupraci s Potravinaiskou komorou CR a za
finanéni podpory Ministerstva zemédélstvi
CR. Na realizaci se podileli z &asti ¢lenové
skupiny a také externi spolupracovnici.

V zavéru roku byl pfipraven dotaznik ,,Mléko
a mlééné vyrobky“, ktery ma monitoro-
vat konzumaci a pfistup verejnosti k témto
vyrobk( v ramci celé CR véetné konzumace
rostlinnych napojl, které jsou prezentovany
jako alternativy mléka. Sbér dat bude ukon-
¢en v Unoru 2020 a nasledné zpracovan.

3) Pracovni skupina Obiloviny v lidské
vyzivé

Pracovni skupina ,,Obiloviny v lidské vyzivé“
byla strukturné vélenéna do Vyboru pro
vyzivovou politiku. Skupina dale pokraco-
vala v tématech a &innosti schvalenych na
rok 2019. Hlavni cilem a smyslem setkavani
Elend skupiny je vytvoreni aktivni pracovni
platformy, nalezeni prostoru pro spole¢na
jednani, pfiprava projektl a efektivni odbor-
na diskuse jak zaradit novinky do stavajici
pekarenské praxe. Setkavani ¢lenl skupiny

vede k propojeni znalosti z oblasti védy,
vyzkumu a praxe a aplikaci modernich
postupl vyuZivanych v ceredlni technologii.
Zabyvame se nejen procesy a technologii,
ale také kvalitou surovin, meziproduktd
a potravin a jejich hodnocenim, inovacemi
a reformulacemi v ceredini oblasti. Uzce
spolupracujeme také s pfislusSnymi pro-
fesnimi svazy (Svaz prlmyslovych mlyn(,
Svaz pekaill a cukrait v CR) a s dalsi-
mi skupinami (Platforma pro reformulace,
Membranové procesy apod.). Pracovni sku-
pina ma v sou¢asné dobé 24 &leny, z toho
17 ¢lenl je velmi aktivnich.

V 2. pololeti 2019 byla vydana recenzovana
publikace OBILOVINY V LIDSKE VYZIVE
2019 Slovnitek pojmd z ceredlni oblasti:
Prehled, péstovani a Slechténi obilovin;
chemicky, vyzivovy a zdravotni pohled na
obiloviny; technologie a zpracovani obi-
lovin. Na publikaci s celkovym poctem
stran 73 se podileli renomovani odbornici
z rlznych oborl. Slovni¢ek pojmi se stal
vyhledavanou odbornou publikaci nejen pro
zéjemce z oblasti ceredlni chemie a tech-
nologie.

Informace o spolupraci s PK CR v ramci
CTPP byla zmifiovana a prezentovéna na



akcich VSCHT Praha (pf. Letni $kola 2019 pro
stfedoskolské studenty a jejich pedagogy, 4denni
vzdélavaci akce, prezentace vysledkl spoluprace
s podniky a PK CR; akce Festival védy - Trendy
ve vyzivé a technologii, konany v Praze dne 6.
9. 2019 - informace a ochutnavky novych druh(
peciva apod.).

Rada &lenG pracovni skupiny prezentovala
vysledky aktivit pracovni skupiny na seminafich
a konferencich (nékteré z nich jsou uvedeny
nize*) a v dalSich odbornych a recenzovanych
publikacich (Ro¢enka PaC, Pekaf cukraf, Vyziva
a potraviny apod.). Spoluprace s PK CR je
také zmifiovana v ramci vyuky na VSCHT Praha
a béhem externich prezentaci (napf. 9. 12. 2019
- prezentace pro 50 studentd MU Brno; 11. 12.
2019 - prezentace pro 80 studentd Gymnazia
Zikmunda Wintera Rakovnik apod.).

Konference:

e Potraviny, zdravi a vyziva: Vldknina, 11. 4.
2019, Praha.

e Skalsky Dvlr XLIX. Symposium o novych
smérech vyroby a hodnoceni potravin
CzechFoodChem 2019, 27.-29. 5. 2019,
Bystfice pod Pernstejnem.

¢ 15" International Conference on Polysaccharides-
Glycoscience (13.-15. 11. 2019, Praha).

e Qualima 2019, 22.-23. 10. 2019, Pardubice.

VS8echny pfispévky jsou k dispozici pro Cleny
pracovni skupiny.

4) Pracovni skupina pro maso

Skupina se vénovala hodnoceni obsahu masa,
tukl a bilkovin a vyrobkd typl masny ,snack®,
kam zarazujeme bud' ,jerky” nebo tyCinky (mini-
-salamky) a jejichz spotfeba napf. v USA vyrazné
stoupd. Spravné recepturné vyvinuté ,snacky”
jsou dobrym a pohotovym zdrojem pinohodnot-
nych bilkovin, maji sice vyssi podil soli, ale i zde
Ize dosahnout hodnot obsahu soli pod hodnotu
2,5 g/100 g. V CR jsou vyrobci téchto snack(
Krahulik, a.s., Kostelecké uzeniny, a.s. a Kmotr
-Masna Kromériz, a.s.

VYBOR PRO BEZPECNOST POTRAVIN
A DUVERU SPOTREBITELU

5) Pracovni skupina Alkohol zodpovédné

6) Pracovni skupina pro bezpeénost potravin

Pracovni skupina se vénuje aktualnim otazkam
bezpelnosti potravin a pfipravuje odborné pub-
likace pro laickou i odbornou vefejnost. V roce
2019 byla zpracovana publikace doc.Ing. Lubose
Babicky, CSc. ,Pesticidy”, ktera je urCena jak
odborné, tak laické verejnosti. Vzhledem k naroc-
nosti recenze bude publikovdna v roce 2020.
Tiskova konference organizovana pracovni skupi-

nou se konala dne 11. 6. 2019 byla zaméfena na
problematiku pfipravkd na ochranu rostlin.

7) Pracovni skupina pro antibiotika

Tato pracovni skupina s v roce 2019 seSla
dvakrat. Na své prvni schlzce definovala napli
Cinnosti, ktera bude zamérena na feSeni palcivé
otazky antimikrobialni rezistence ve veterinarni
mediciné v souladu s konceptem ,,Jedno zdravi“.
Na zakladé faktl a diskutovanych materiald pfi-
pravenych USKVBL bylo navrzeno nékolik aktivit:
vyjednavani na MZe s moznosti podani navrhu
projektu na feSeni problematiky AMR (antimik-
robni rezistence) v zemédélstvi a potravinarstvi,
vydavani publikaci, ¢lankl vysvétlujicich srozumi-
telnou formou béznym spotfebitellim problemati-
ku antibiotik, bezpecnosti potravin a antimikrobni
rezistence. Problematika AMR bude vhodnou
formou zaclenéna do projektu ,Hravé zij zdrave“
a dale do systému Ceskych cechovnich norem
pro komodity Zivoc¢idného plvodu.

Pracovni skupina pfipravila ¢lanek s nazvem“
Antibiotika u zvifat a v potravinach, jak se to
rymuje?“, ktery byl publikovan lednovém Cdisle
v Casopise Vyziva a potraviny. Dne 9. 4. 2019 se
konala tiskova konference ,,Lékova politika a anti-
biotika ve vztahu k potravinam®.
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sku-

Clenové

skupiny prezentovali
piny formou dvou pfispévkl na 9. stfedoevrop-
ském kongresu — Quo vadis veterinarni medicino
a veterinarné profese?, ktery se konal ve dnech
14.-15. 5. 2019 v Brné.

praci

VYBOR PRO UDRZITELNY ROZVOJ
A ETICKOU PRODUKCI

Vybor pro udrzitelnou vyrobu a spotfebu byl zalozen
v poloving roku 2018. Jeho napini je feSeni témat
z oblasti udrzitelnosti, ktera se stala pro potravinare
dleZita a obsahové nepatii do jinych vybord. Clenové
vyboru se zabyvali aktualnimi legislativnimi tématy
pfichazejicimi z EU, jako nekalé obchodni praktiky
v dodavatelsko-odbératelskych vztazich v€etné zako-
na o vyznamné trzni sile, nebo dvoiji kvalitou vyrobka.
Mezi dal$i diskutovana témata patfi i palmovy olej
z hlediska ochrany pfirody. V ramci Vyboru probéh-
lo i oteviené jednani spole¢né s ¢Eleny Vyboru pro
Zivotni prostfedi k implementaci baliCku legislativy
k obéhovému hospodarstvi a smérnice o jednorazo-
vych plastech. Jako potencionalni nové téma se jevi
strategie Evropské komise ,Farm to fork“, jejiz cilem
je zajistit udrzitelnou produkci potravin — napfi¢ celym
fetézcem.

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

VYBOR PRO KVALITU POTRAVIN

Jednani vyboru se konalo dvakrat a to ve dnech
21. 5. a 20. 11. 2019. Ve stejnych dnech se seSla
i hodnotici komise CCN, ktera se sesla jesté 14. 2.
2019. Vysledkem prace skupiny je letak k Ceskym
cechovnim normam. Vybor vyhlasil pro akademic-
ky rok 2019/2020 studentskou soutéz ,Studenti
pro kvalitu potravin“. Prace vyboru a to predevsim
systém CCN byla prezentovana na dvou akcich:
Odborny seminar MILCOM servis, a.s. dne 13. 3.
2019 a na Valné hromadé CMSM dne 10. 4. 2019.

8) Pracovni skupina pro obchod a marketing
(Kvalita potravin)

Pracovni skupina se zabyvala zejména problema-

tikou kvality a vyuziti standardd. Hlavnim tématem

byla prace na systému ¢eskych cechovnich norem

kvality pro hodnoceni vyrobk(, propagace systému

CCN, spoluprace s hodnotici komis a SZIF.

Potravinaiska komora Ceské republiky a Ceska
technologicka platforma pro potraviny spravuije jiz tfi
roky systém Ceskych cechovnich norem pro kvalitni
potraviny. V roce 2017 byl tento systém zafazen
na seznam dobrovolnych narodnich znacek kvality,
presnéji dobrovolny systém certifikace zemédél-
skych produktl v souladu s poZzadavky Sdéleni
Komise — Obecné zasady osvédcenych postupl EU

k dobrovolnym systémim certifikace pro zemédél-
ské produkty a potraviny (2010/C 341/04).

Systém &eskych cechovnich norem je odpovédi
vyrobcl potravin a napojl a subjektl, v nichz se
sdruzuji, na dlouhodobé pfipominky odborné i spo-
trebitelské vefejnosti k neexistenci standard( kvality.
Po zruSeni zavaznosti &eskoslovenskych statnich
norem vzniklo faktické legislativni vakuum - tedy
i prostor pro nepoctivé vyrobce a zejména dovozce
nebo prosté jen pro ty, ktefi nevydrzeli trvaly tlak
obchodnich fetézcl na nesmysiné snizovani ceny
a zacali pomalu ménit slozeni potravin tak, Zze nako-
nec zdevastovali pojem kvality potravin v nasi zemi.
Systém c&eskych cechovnich norem by tedy mohl
poskytnout feSeni, které by opét pozvedlo kvalitu
Ceskych potravin a vratilo jim jejich historické renomé
i u spotfebitelt. Cely systém CCN vychazi z byva-
lych Ceskoslovenskych statnich norem a sou€asnych
&eskych technickych norem (CSN) pro potravinaiské
vyrobky a platnych vyhlasek pro jednotlivé komodity
Ceska cechovni norma ma byt zakladni normou,
ktera stanovi kvalitativni parametry potraviny, pro
niz byla zpracovana a z niz vyplyvaji nadstandardni
parametry, kterymi se dana potravina lisi od jinych



srovnatelnych potravin uvadénych na trh. Ceska
cechovni norma mdze byt zpracovana bud’ pro sku-
pinu potravin vyrabénych nékolika vyrobci na uzemi
CR, nebo i pro jednu konkrétni potravinu vyrab&nou
jednim konkrétnim vyrobcem, a to bez ohledu na
velikost trhu, na ktery je potravina uvadéna. V kazdé
cechovni normé jsou specifikovany povinné, pfi-
pustné a nepfipustné slozky a nadstandardy. Ceské
cechovni normy jsou vytvareny ve spolupraci vyrob-
cl, zdjmovych nebo profesnich sdruzeni, Gfadd statni
spravy a védecko-vyzkumnych instituci. Spravcem
¢eskych cechovnich norem je Potravinarska komora
CR. Ceské cechovni normy jsou vefejné dostupné na
téchto oficidlnich webovych strankach.

Normy zahrnuji zakladni potravinarské komodity
Schvalené normy byly podany vétSinou sekci dané
komodity pfi PK CR (lahtdky, ochucovadla, mléc-
né vyrobky), profesnim svazem (mlécné vyrobky,
mineralni vody, masné vyrobky) nebo vyrobcem
(pekarfské vyrobky, zpracované ovoce a zelenina,
hotové pokrmy, Cokolada a Cokoladové bonbony,
cukrovinky, vegetarianské pomazanky).

Nejvice schvalenych norem pokryvaji komodity
lahGdkarské vyrobky, mléko a mlécné vyrobky, maso
a masné vyrobky a pekarské vyrobky. Tyto normy
zahrnuji témé¥ véechny druhy vyrobk(l v téchto komo-
ditach a na jejich vytvoreni se podilely za lahGdkarskeé

vyrobky Sekce lahlidek PK CR, za mléko a mlé&né
vyrobky Sekce pro mléko PK CR a Ceskomoravsky
mlékarensky svaz, za masné vyrobky Cesky svaz
zpracovatelll masa a od roku 2019 Sekce pro maso,
za vejce a vyrobky z nich Ceskomoravské driibeza-
ska unie, z. s. a za pekarské vyrobky nese od roku
2018 odpovédnost Svaz pekaftl a cukraitl v CR,
ktery zaloZil pro tento Ucel pracovni skupinu. Normy
na dalsi komodity byly zpracovany pfimo vyrobci
(napf. Carla spol. s r.o., HAME s.r.o. Kunovice, PT
servis konzervarna spol. s r.o., RUDOLF JELINEK,
a.s., SVOBODA - vyroba domaécich knedlikll s.r.o.).
V roce 2019 probéhla velka revize stavajicich norem
na pekarské vyrobky a byly podany navrhy na nové
pekarské normy. V dalSich komoditach byly navrzeny
a schvaleny nasledujici normy:

Mlécné vyrobky — pareny syr, pafeny syr uzeny,
termix, syry typu Gouda a Moravsky bochnik, taveny
syr druhové nepojmenovany vysokotuény, tvaroh na
strouhani, syr s plisni uvnitf hmoty uzeny, suseny
jogurt a suSena sladka syrovatka krystalizovana,
pudinkovy dezert — navrhy norem byly pred projed-
nanim na hodnotici komise predany k posouzeni
Sekci pro miéko a Ceskomoravskému miékarenské-
mu svazu, z.s.

K revizi doSlo u normy na taveny syr druhové
nepojmenovany ochuceny (snizeni obsahu syra)
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a taveny syr druhové nepojmenovany (rozsifeni pfi-
pustnych slozek o karagenan a vlakninu s podmin-
kou pouziti jen jedné z téchto slozek).

Masné vyrobky — v pfipadé masnych vyrobkd Cesky
svaz zpracovatelll masa, z.s. odstoupil v bfeznu 2019
od spolupréce na systému CCN. V &ervnu byla vytvo-
Fena sekce pro maso pii PK CR, ktera si vzala za tkol
normy dale fesit. V prlbéhu podzimu doslo nakonec
k dohod& se svazem a v sougasné dobé jak CSZM,
z.s., tak sekce pracuji na revizi vS§ech schvalenych
norem. Ve vSech normach byla zakazana pfidatna
latka E 120 (koSenila) a u nékterych norem byl zvySen
povinny minimalni obsah masa. Po€et norem pro maso
a masné vyrobky je 49. Béhem roku vzniklo 6 norem
(navrzené vyrobci). | pfes tyto interni problémy je v této
komodité nejvice pfihlagenych vyrobct a vyrobkd.

V roce 2019 se k systému norem aktivné pfihlasil
spolek Cesky modry mak, z.s. a vytvofil dvé normy
na Cesky mak modry a Cesky mak modry — mlety
(zde pretrvava problém s metodou prikazu pravosti
Ceského maku a prikazu pouZiti farmaceutického
maku, proto je v normé zatim navrzena administra-
tivni dosledovatelnost pouziti odriid modrého maku
registrovanych ve Statni odrlidové knize). Dale byly
navrzeny normy na mouky: pSeni¢na mouka hladka
svétla, polohrubad, hruba, chlebova a pseni¢na krupi-
ce, zitna mouka chlebova. Pfipominkovana je norma

15




20

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

PREHLED VYROBCU POUZIVAJICICH LOGO ,VYROBENO PODLE CESKE CECHOVNI NORMY*

Miéko a mlééné vyrobky

Maso a masné vyrobky

Drubezi vyrobky

Pekarské vyrobky

Hotové pokrmy
Téstoviny
Alkoholické napoje
Ryby a vyrobky z nich
Nealkoholické napoje
Lahddkarské vyrobky

Vejce a vyrobky z nich

Cokolada a éokoladové bonbony
Olejnata semena a vyrobky z nich

Krmiva

Agro Podlesi, a.s.

Eligo a.s., od$tépny zavod Kolin
Choceriska mlékarna s.r.o.
MADETA a.s.

Mlékarna Olesnice RMD

Mlékarna Zirovnice, spol. sr.o.
NIVA, s.r.o.

Simabelle s.r.o.

Zemédélské druzstvo Cernovice u Tabora
AGRO - Méfin, obchodni spole¢nost s.r.o.
BIVOJ a.s.

CHOVSERUVIS, a.s.

Kaufland Ceska Republika, v.0.s. - Masozavod
Kostelecké uzeniny, a.s.

LE & CO - Ing. Jifi Lenc,s.r.o.

Maso Brejcha, a.s.

Drlbezarsky zavod Klatovy, a.s
Zemeédélska a.s. Vysocina

ADELKA a.s.

ENPEKA a.s.

PECUD v.o.d. Zandov

Pekarna Racek, s.r.o.

HAME s.r.0. Kunovice

Ramdam s.r.o.

RUDOLF JELINEK, a.s.

Bidfood Kralupy s.r.o

Crystalis s.r.o.

ATLANTIK PRODUKT TreSnak s.r.o.
GASTRO-MENU EXPRESS a.s.

AG MAIWALD a.s.

Carla spol. s r.o.

AGRA GROUP, a. s.

Farma Dretovice

Jifi Marek

ROLS LeSany, spol. sr.o.

FIDES AGRO, spol. sr.o.
Zemeédélské sluzby Dynin, a.s.

BOHEMILK, a.s.

Eligo a.s., odstépny zavod Brno
Jaromeéfricka mlékarna, a.s.
Mlékarna Cejeticky, spol. s r.o.
MIékarna Pragolaktos, a.s.
Moravia Lacto a.s.

OLMA, a.s.

TANY, spol. s r.o.

ALIMPEX-MASO, s.r.o.

Blanka Kloudova - feznictvi uzenarstvi
Jaromir Dvorak

Josef BEDRICH spol. sr.o.
Krahulik - MASOZAVOD Krahulgi, a.s.
Ligursky, s.r.o.

PROMINENT CZ s.r.o.

ADVENI MEDICAL, spol.s r.o.
HAVLIK-OPAL,s.r.0.

PENAM, a.s.

TYCINKY s.r.0.

SVOBODA - vyroba domacich knedlikl s.r.o

Rybafrstvi Chlumec nad Cidlinou,a.s.
FONTANA WATERCOOLERS, s.r.o
BONECO, a.s.

ZARUBA FOOD, a.s.

Podnik pro vyrobu vajec v Kosi¢kach, s.r.o.
Zpracované ovoce a zelenina

Agro Odersko, a.s.

Hana Pachova

LUPOFYT, s.r.o.

UNIAGRIS Péncin, a.s.

ZENAP Trhové Sviny s.r.o.
Zemeédeélské zasobovani Plzen a.s.

Ekomilk a.s.

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Lactalis CZ, s.r.o.

MIékarna Hlinsko, a.s.

MIlékarna Stibro s. r. o.

NET PLASY, spol. s r.o.

POLABSKE MLEKARNY a.s.
Zemédélské obchodni druzstvo Kolny

Beskydskeé uzeniny, a.s.

Druzstevni jatka Sadek, druzstvo

Jatky Bucovice, s.r.o.

KMOTR-Masna Kromériz, a. s.
Krusnohorské uzeniny J + J Rados, s.r.o.
MASO UZENINY PISEK a.s.

Vodrianska driibez, a. s.

BEAS,a.s.
JIZERSKE PEKARNY spol. s r.0.
NOPEK, a.s.

DELIMAX a,.s

CESKA VEJCE, a.s.

HAME s.r.0.Kunovice

CESKY MAK s. r. o.

IREKS ENZYMA s.r.0.

Pavel Obrdzalek

Zemédélské druzstvo Hnévosice
VKS Pohledsti Dvoraci a.s.



na ceredlni snidané a v pfipravé
je norma na zvéfinu a na bram-
bory.

ME T BE 2 e i r

Novinkou v roce 2019 se staly
normy na krmiva. Spolek pro
komodity a krmiva, z. s. se po
dohodé svych ¢lend zapojil do
tvorby norem na krmiva a to na zakladé planovaného
konceptu systému CCN — pokryti celého fetézce ,0d
vidli az po vidlicku“. Zatim byly pfipraveny 3 pilotni
navrhy norem, u kterych byl pouzit formulaf pro
potraviny. Byly dohodnuty nasledujici body:

a) navrh Upravy formuldfe tak, aby plné vyhovoval
normam na krmiva

b) vytvofeni hodnotici komise na krmiva (nejlépe
UKZUZ, MZe a VS)

c) vyjadreni se k soucasnému systému
CCN a navrhy na vylep$eni, dopiné-

ni z hlediska pfipravy softwarového w
vylepsSeni systému | l
Jl ;T_":_
K 2.12. 2019 je pfihlaseno k normam 109 -
vyrobcl a 1509 potravin (véetné baleni).
I
":an.f

V roce 2019 probéhla tfi slavnostni
predani certifikatd a to v ramci 226.
Zofinského féra vénovaného tématu:
Soucasnost a perspektiva Ceského zemé-
délstvi, 230. Zofinského fora s tématem:

Potraviny a jejich kva-
lita z pohledu zékazni-
ka, které se konalo dne
16. 10. 2019 a v ramci
tradiéniho predvanocni-
ho setkani a predavani
ocenéni znaCky KLASA
na Zofine dne 21. 11.
2019. Tiskova konference
k systému CCN a znackam kvality potravin se konala
dne 12. 3. 2019.

'-l
'l‘n

Jednani hodnotici komise C€eskych cechovnich
norem se konalo v roce 2019 tfikrat (14. 2., 29. 5.
a 20. 11. 2019). Cleny hodnotici komise jsou zastup-
ci vysokych $kol, vyzkumného ustavu, statnich
kontrolnich organl, Ministerstva zemé&dslistvi CR
a Potravinarské komory CR.

Vyro¢ni zprava 20

9) Technologické vyzvy v potravinarstvi -
Membranové procesy v potravinarstvi

V roce 2019 byl usporadan workshop jako aktivita
planu uplatnéni vysledkl projektu KUSmem, na
které v letech 2015 - 2019 PK CR spolupracovala.
Workshop ,Membranové procesy v potravinarském
pramyslu a moznosti inovaci“ se konal dne 17. 10.
2019 v zasedaci mistnosti Potravinarské komory
Ceské republiky. Seminare se zudastnilo pres dva-
cet Gcastnikl z celé Ceské republiky, pfitomni byli
zastupci mlékarenského i pekarenského primysiu
a pracovnici vyzkumu a vyvoje. Ugastnici se sezna-
mili se zaklady membranovych technologii a s jejich
aplikacemi v potravinafském primyslu. Pozvanka
na seminaf byla rozeslana c¢lenim Potravinarské
komory CR, byla vloZzena opakované do Zpravodaje
PK CR. a vyvéSena na webové stranky Ceské tech-
nologické platformy pro potraviny.
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V ramci oblasti zdravi, bezpe&nosti a kvality potra-
vin Potravindfska komora CR aktivné spolupra-
cuje s dalSimi vyznamnymi subjekty a institucemi
jako jsou napfiklad Ministerstvo zdravotnictvi CR,
Statni zdravotni Ustav, Spole¢nost pro vyzivu, IKEM
a samoziejmé vysokeé skoly. V ramci celé fady semi-
nard , konferenci a $koleni prezentuje své vysledky.

11. 4. 2019 se konala v Praze XL. tematicka kon-
ference Spolecnosti pro vyZivu ,Potraviny, zdravi
a vyziva . Vlaknina“, kde byly prezentovany pfispévky
~ZpUsob oznacovani — vyzivova a zdravotni tvrzeni
vztahuijici se k vlakniné* a ,,Myty spojené s vlakninou
a jejim obsahem v potravindch — par slov a doporu-
¢eni zavérem*“ (spoluautorstvi).

Soucasti akce 14. Férum celiakll — Gluten free
Prague Expo, konané 18. 5. 2019 byla pfednaska
~Jak na bezlepkovou dietu?“ V ramci konferen-
ce ,Skolni stravovani 2019¢ ve dnech 21.-22. 5.
2019 v Pardubicich byly prezentovany pfrispévky
»Reformulace potravin, jaky ma smysl|“ a ,, Bezlepkova
dieta po 20ti letech, databaze potravin bez lepku*.

V zafi se ve dnech 23. 9. — 27. 9. 2019 kona-
lo pravidelné Postgradudlni Skoleni v obezitologii,
poradané Endokrinologickym uUstavem. Do programu
Skoleni byla zafazena prezentace s nazvem ,Ceska

18

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

technologicka platforma pro potraviny — aktivity ke
zdravému Zivotnimu stylu®. Dal$i pfispévky vénova-
né bezlepkové dieté byly prezentovany na akcich:
veletrh For Gastro a Hotel konané dne 11. 10. 2019
( Bezlepkova dieta a jak na ni), seminaf ,,SouCasné
trendy ve specialni vyzivé“ v ramci Strategie 21
AV CR konany dne 21. 10. 2019, 14. 11. 2 23. 11. 2019

Aktivity pracovni skupiny ,,Obiloviny v lidské vyZi-
vé“ byly prezentovany v ramci konference ,Jakost

obilovin“ dne 13. 11. 2019 v Kroméfizi prezentaci
»Vyznam obilovin v lidské vyzivé“.

V oblasti publikaci byly kromé vyrocni zpravy
v Ceské a anglické verzi, vydany publikace pracov-
nich skupin pro miléko, ,,Obiloviny v lidské vyzivé“
a ,Platformy pro reformulace” a sbornik ze seminare
vénovaného membranovym technologiim.

V roce 2019 CTPP podpotila 6. roé¢nik soutéze
»Cena Potravinarské komory o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek®. PFihlagovani vyrobkd do
soutéze probihalo v terminu od 31. bfezna do 30.
¢ervna 2019 a mohly se do ni pfihlasit potravinarské
spolecnosti, resp. jejich nové nebo vyznamné zdo-
konalené vyrobky, které byly uvedeny vyrobcem na
trh v poslednich 3 letech. Ve stanoveném terminu
se pfihlasilo 21 spole¢nosti s celkem 54 vyrobky.
Pro fadné prihlaseni do soutéze bylo nutné dodat
pfihlasku, laboratorni analyzu vyrobku nebo Cestné

prohlaseni o vyzivové hodnoté vyrobku a nakonec
pro hodnoceni také samotny vyrobek. VSechny
spole¢nosti podminky soutéZe splnily. V pfihlasce
kazdy vyrobce zvolil kategorii, do které inovovany
vyrobek pfihlaSuje. Vyzivové hodnoty nebyly poza-
dovany u mikropodnikl. PFihlagené spolecnosti se
lisily ve velikosti podniku od mikropodnikl( az po
velké podniky

Jednani hodnotici komise 6. ro¢niku soutéze Cena
Potravinaiské komory CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek se uskutecnilo dne 24. Cer-
vence 2019 od 9:30 hod. v sidle PK CR. Vysledky
byly vyhlaseny 26. 7. 2019.

Za cleny hodnotici komise byli nominovani:

RNDr. Magdaléna Hrabcova, Ph.D.
Potravinafska komora Ceské republiky
doc. MVDr. Josef Kamenik, Ph.D., MBA
Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno
doc. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D.

Ceska zemédélska univerzita v Praze

Ing. lvana Laknerova

Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v. v. i.



Ing. Irena Némeckova, Ph.D.

Vyzkumny Ustav mlékarensky, s.r.o.

RNDr. Jana OlSovska, Ph.D.

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.
Ing. Jan Pivonka, Ph.D.

EUROFINS CZ, s.r.o.

doc. Ing. Ales Rajchl, Ph.D.

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze
Ing. Alena Salakova, Ph.D.

Mendelova univerzita v Brné

Ing. Pavel Smetana, Ph.D.

Jiho&eska univerzita v Ceskych Budgjovicich
MVDr. Ing. Dana Triska

Ministerstvo zemédélistvi CR

Pro rok 2019 byly provedeny zmény v pravidlech a na-
vrzeny nasledujici kategorie:

a) reformulace roku

b) bezpecénost a kvalita potravin

c) potraviny pro zvlastni vyzivu

Hodnoceni probéhlo ve dvou skupinach, a to ve skupi-
né vyrobcu, ktefi jsou mikro nebo malym podnikem, nebo
vyrobcd, ktefi jsou stfednim a velkym podnikem a to pro
kategorie b) a c). V kategorii a) byly pfihlageny jen stfedni
a velké podniky. Vyrobky byly hodnoceny postupné po-
dle kategorii a podle abecedniho seznamu spole¢nost.
V pribéhu hodnoceni komise piefadila nékteré vyrobky
do jinych kategorii, nez vyrobce plvodné zvolil. Pfehled
kategorii s vyrobky je v nasledujicich tabulkach:

KATEGORIE A - REFORMULACE ROKU

1

10

11

12

13

Bidfood Czech Republic s.r.o.

Surimi ty€inky Premium Nowaco

Emco spol. sr.o.

Emco ty€inka s ofechem a proteinem bez pfidaného
cukru — kokos a mandle

Emco spol. sr.o.

Emco ty€inka s ofechem a proteinem bez pfidaného
cukru - pistacie

Emco spol. sr.o.

Emco super mysli bez pridaného cukru s jahodami
IREKS ENZYMA s.r.o.

COUNTRY Mix /COUNTRY chléb

IREKS ENZYMA s.r.o.

IREKS protein bread/Proteinovy chléb

Nestlé Cesko, s.r.o.

ORION Granko ochucené kakaové

Nestlé Cesko, s.r.o.

ORION Banany v ¢okoladé

SEMIX PLUSO, s.r.o.

Ovesna kase pro déti s vapnikem, ovocem, bez lepku
SEMIX PLUSO, s.r.o.

Ovesna kase pro déti s vapnikem, ¢okoladou a ba-
nanem, bez lepku

SEMIX PLUSO, s.r.o.

Lnéné pecivo omega-3

Reznictvi H + H, s.r.o.

Spekacky extra 1978

Zeelandia spol. s r.o.

Vicezrnny maslovy mazanec non-E se zdparou

~, Vlyro&ni zprava 20
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KATEGORIE B
- BEZPECNOST A KVALITA POTRAVIN
1 COOC FOOD, s.r.o.
Carbon
2 COOC FOOD, s.r.o.
Jenom zito! BIO
3 IDC-FOOD, s.r.o.
Kuskus s jablky a skofici
4 IDC-FOOD, s.r.o.
Kuskus s medvédim ¢esnekem
5 IDC-FOOD, s.r.o.

Kuskus s lyofilizovanym ovocem a kokosem

6 IDC-FOOD, s.r.o.
Kuskus se susenymi rajcaty

7 Kitl s.r.o.
Kitl Syrob okurka Bio

8 Kmotr - Masna Kromériz, a.s.
Kmotrovky uherakové

9 Lesaffre Cesko, a.s.
Celozrnny zitny kvas Bio

10 MLYN PERNER SVIJANY, spol. s r.o.

Spaldova celozrnna mouka hladka

11 MLYN PERNER SVIJANY, spol. s r.o.

Spaldova mouka hladka

12 MLYN PERNER SVIJANY, spol. s r.o.

Zitna celozrnna hladka mouka
13 PENAM, a.s.

Toastis svétly
14 PENAM, a.s.

Toastis tmavy

20

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

KATEGORIE C - POTRAVINY PRO ZVLASTNIi VYZIVU

1

PENAM, a.s.

Vecerni banketky

PENAM, a.s.

Sporty pecivo

PENAM, a.s.

Chléb quinoa

SEMIX PLUSO, s.r.o.
Starocesky zitny pernik
Sobéslavska pekarna s.r.o.
Datlovy chléb

Tilapia s.r.o.

NIGER - rybi klobasa
Tilapia s.r.o.

MALAWI - uzeny filet sumecka afrického
Tilapia s.r.o.

BURUNDI - rybi parky
UNILEVER CR, spol. s r.o.
Misa protein tvaroh
UNILEVER €R, spol. s r.o.
Hellmann’s Mayo vegan sauce
UNILEVER CR, spol. s r.o.

Knorr Stfredomorsky kuskus s rajéaty a cuketou

UNILEVER €R, spol. s r.o.
Hellmann's kecup jemné palivy

ADVENI MEDCAL., spol. s r.o.
Biscuits and cookies - bezlepkova smés
ADVENI MEDCAL., spol. sr.o.

Bezlepkovy chléb DELIKATES seminkovy

10

11

12

13

14

15

Bidfood Czech Republic s.r.o.
Nowaco rybi prsty bez lepku
COOC FOOD, s.r.o.

Red velvet muffin bezlepkovy
Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.
Jogurt bily bez laktozy

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.
Jogurt jahodovy bez laktézy
Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.
Jogurt bordvkovy bez laktézy
Sense Coco s.r.o.

Bio kokosovy jogurt Curo

Sense Coco s.r.o.

Bio kokosovy jogurt Erato
Bezlepkova pekarna Liska, s.r.o.
LiSkovy syrové krekry

Bezlepkova pekarna Liska, s.r.o.
Bezlepkovy bochnik Sumava
SEMIX PLUSO, s.r.o.

Ovesny hrni¢ek pernikovy, bez lepku
SEMIX PLUSO, s.r.o.

Ovesny hrni€ek s jablky a skofici, bez lepku

SEMIX PLUSO, s.r.o.

Ovesny hrni¢ek ¢okoladovy, bez lepku
SEMIX PLUSO, s.r.o.

Proteinovy koktejl s kavou



Reformulace roku

(v kategorii se zucastnily jen stredni a velké podniky)

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen:
SEMIX PLUSO, s.r.o.
Lnéné pecivo omega-3

dale byly ocenény spole¢nosti s vyrobky:

Emco spol. s r.o. - Emco ty&inka s ofechem a proteinem
bez pfidaného cukru — kokos a mandle

Emco spol. s r.o. - Emco tycinka s ofechem a proteinem
bez pfidaného cukru - pistacie

Emco spol. s r.0. — Emco super mysli bez pfidaného cukru
s jahodami

Nestlé Cesko, s.r.o0. - ORION Granko ochucené kakaové
SEMIX PLUSO, s.r.o. — Ovesnd kaSe pro déti s vapnikem,
ovocem, bez lepku

SEMIX PLUSO, s.r.o. — Ovesna kase pro déti s vapnikem,
¢okoladou a bananem, bez lepku

Reznictvi H + H, s.r.o. - Spekadgky extra 1978

Zeelandia spol. s r.o. - Vicezrnny maslovy mazanec non-E
se zaparou

Bezpecnost a kvalita potravin

MIKROPODNIK A MALY PODNIK
jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek:

Tilapia s.r.o.
NIGER - rybi klobasa

dale byly ocenény spolec¢nosti s vyrobky:

IDC-FOOD, s.r.o. — Kuskus s jablky a skofici

IDC-FOOD, s.r.o. — Kuskus s lyofilizovanym ovocem

a kokosem

Kitl s.r.o. — Kitl Syrob okurka Bio

MLYN PERNER SVIJANY, spol. s r.0. — Spaldova celo-
zrnnd mouka hladka

MLYN PERNER SVIJANY, spol. s r.o. - Zitna celozmna
hladka mouka

Sobéslavska pekarna s.r.o. — Datlovy chléb

Tilapia s.r.o. - MALAWI — uzeny filet sumecka afrického
Tilapia s.r.o. - BURUNDI - rybi parky

STREDNI A VELKY PODNIK
jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek:

Kmotr - Masna Kroméfiz, a.s.
Kmotrovky uherakové

dale byly ocenény spole¢nosti s vyrobky:

Lesaffre Cesko, a.s. — Celozrnny Zitny kvas Bio

PENAM, a.s. - Chléb quinoa

UNILEVER CR, spol. s r.o0. - Knorr Stfedomoisky kuskus
s rajCaty a cuketou
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Potraviny pro zvlastni vyzivu

MIKROPODNIK A MALY PODNIK
jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

ADVENI MEDCAL., spol. sr.0
Biscuits and cookies - bezlepkova smés

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

ADVENI MEDCAL., spol. s r.o. — Bezlepkovy chléb DELI-
KATES seminkovy

Bezlepkova pekarna Liska, s.r.o. — LiSkovy syrové krekry
Bezlepkova pekarna Liska, s.r.o. — Bezlepkovy bochnik
Sumava

STREDNI A VELKY PODNIK
jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.
Jogurt bily bez laktozy

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o. — Jogurt jahodovy bez lakt6zy
Hollandia Karlovy Vary, s.r.o. — Jogurt bor(ivkovy bez laktézy
SEMIX PLUSO, s.r.o. - Ovesny hrni¢ek pernikovy, bez lepku
SEMIX PLUSO, s.r.o. - Ovesny hrniCek s jablky a skofici, bez
lepku

SEMIX PLUSO, s.r.o. — Ovesny hrni¢ek ¢okoladovy, bez lepku
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+sRok 2019 byl opét bohaty na vyrobky.
Vyrobci pfihlasili velmi zajimavé vyrobky, je
vidét, Ze zajem vyrobcl o inovace stale trva
a Ze zejména roste zajem se se svymi vyrobky
pochlubit. TéSi nas, ze je soutéz mezi vyrob-
ci stale popularni a ze vyrobci pochopili, jaké
moznosti pfindsi.“, fekl feditel pro programo-
Vani a strategii Potravinaiské komory CR Ing.
Miroslav Koberna, CSc., ktery certifikaty oce-
nénym spole¢nostem slavnostné preda u pfi-
lezitosti konani Zofinské féra v fijnu 2019.

Vitézové v uvedenych kategoriich obdrzeli
certifikaty k ,Cené PK CR za nejlepéi inova-
tivni potravinarsky vyrobek“ podle konkrétni
kategorie. Ostatni zuCastnéné spolecnosti
obdrzeli certifikat za ucast. Spole¢nosti, které
se umistily na ocenéném misté, ziskaly bali-
¢ek medialni propagace (propagace spolec-
nosti a vyrobkl v ti§ténych a internetovych
médiich), propagaci na veletrhu Zemé Zzivitel-
ka 2019 a poukaz k uc&asti jednoho zastupce
spole¢nosti na mezinarodnim veletrhu potra-
vin a napojli ANUGA v Koliné nad Rynem ve
dnech 5.-9. 10. 2019. Pro mikropodniky spo-
le¢nost EUROFINS CZ, s.r.o. poskytne stano-
veni vyZivovych Gdaji podle platné legislativy
na ocenéné vyrobky. Vyrobci, ktefi mohou vy-
uzivat logo ,Reformulace roku“, budou moci
své vyrobky prezentovat na nadchazejicich
akcich Platformy pro reformulace. Certifikaty
v§em ocenénym spoleCnostem byly predany
na 230. Zofinském féru dne 16. 10. 2019.



PUBLIKACE ZA ROK 2019

Reformulace potravin
— hodnoceni moznosti reformulaci (pracovni skupina
»Platforma pro reformulace®)

Bakterie mlééného kvaseni, probiotika a fermento-
vané mlécéné vyrobky
(pracovni skupina pro mléko)

Obiloviny v lidské vyzivé 2019 - Slovni¢ek pojmu
z cerealni oblasti
(pracovni skupina ,,Obiloviny v lidské vyzive)

Membranové procesy v potravinaiském primyslu
a moznosti inovaci
(Vybor pro kvalitu potravin)

Letdk k Geskym cechovnim normach
(Vybor pro kvalitu potravin)

TISKOVE KONFERENCE V ROCE 2019

unor, birezen - Platforma pro reformulace
5. 3. 2019
Vysekové maso a systém Ceskych cechovnich norem

12. 3. 2019
Znadéky kvality potravin, systém Ceskych cechovnich
norem

9. 4.2019
Lékova politika a antibiotika ve vztahu k potravinam

11. 6. 2019
Pesticidy v potravinach

19. 9. 2019
Vysledky prace pracovni skupiny ,Platforma pro refor-
mulace*“

10. 12. 2019

Vanodni setkdni s novinafi — shrnuti aktivit PK CR
a CTPP - inovace, reformulace, systém Ceskych ce-
chovnich norem

~, Vlyro&ni zprava 20

CLANKY

Bures, J., Pokludova, L., Hera, A., Gabrovska, D.,
Malena, M.: Antibiotika u zvifat a v potravinach, jak
se to rymuje?, VyZiva a potraviny 1/2019
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PROJEKTY

s financnim prispevkem EU:

European i
Commission

MERL

No. 693845

EU-MERCI

Evropské koordinované metody a postupy zalo-
Zené na realnych pripadech pro uéinné zavadéni
politik a opatfeni na podporu energetické Gcin-
nosti v primyslu

Koordinované podporovat riist energetické uc¢innos-
ti prdmyslovych procest je hlavnim cilem projektu.
K dneSnimu dni jiz byly vyvinuty metody a nastroje
pro pomoc prdmyslu EU pfi G¢inné implementaci
zlepseni energetické ucinnosti a monitorovani Uspor
energie pfi aplikaci smérnice 2012/27/EU. Zpraco-
vana metodika vychazi z analyzy tisice projektd za-
vadséjicich realné energetickou Uc¢innost, v souladu
se souCasnymi energetickymi politikami a opatre-
nimi v rlznych &lenskych statech, a zabyvajici se

desitkami rliznych prdimyslovych sektorl a procesu.
Reseni energetické Gcinnosti bude stanoveno podle
dohodnutych kritérii tykajicich se zadosti, postupt
a technologii: nejlepsich praxi, algoritm( a postupt
posuzovani ucinnosti, jenz budou odvozeny, harmo-
nizovany a standardizovany. EU-MERCI (s doporu-
¢enimi a specifickym sdilenim aktivit) bude mimo
jiné pomahat politikim a vefejnym institucim pfi po-
suzovani ucinnosti a transparentnosti mechanismd,
poskytuijici jim také obraz o technologiich a zlepseni
ucinnosti ve vztahu k motivaci.

Zhotovena byla srovnavaci zprava tykajici se tech-
nickych specifikaci EEOSs (schémata zavazkU energe-
tické ucinnosti, napfiklad bilé certifikaty v Italii) a alter-
nativnich opatfeni tykajicich se smérnice o energetické
UCinnosti 2012/27/EU. Hlavni opatfeni realizovana
v 29 Clenskych statech byla analyzovana se zvlastnim
zaméfenim na rozdil politik a typ pfijatych schémat. Az
dosud jen 16 ¢&lenskych zemi promitlo data z EEOSs
do oblasti prdmyslu, nékdy jsou kombinovany s jiny-
mi druhy opatfeni (napf. fiskalni, normativni opatreni,
nebo opatreni zalozend na informacnich a Skolicich
strategiich). Analyza se zaméfila na pozadavky riz-
nych schémat, deklarované metody pro vypocty Uspor

/ /
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energie a pfistupy monitoringu energetické ucinnos-
ti. Tyto prvky jsou velmi dulezité, jsou kritickymi as-
pekty pobidek a finanéni podpory. Ve skute¢nosti
19 ¢&lenskych zemi ustavilo opatfeni pro tyto dotace.
AvSak metody stanoveni a vykazovani dosazenych
Uspor energie a pozadavky na ovéfovani a kontrolu
jsou v jednotlivych ¢lenskych zemich velmi odlisné.

Tato zprava je stéZejni publikaci v projektu
EU-MERCI, ktera se vénuje spravné praxi pro energe-
tickou ucinnost v prdmyslovém sektoru.

Dalsi zpravy se zaméfuji na zavedena opatreni
a prekazky, jimz Celi podniky v primyslovém sekto-
ru na evropské Urovni. Pro vefejnost byla uverejnéna
databaze ke spravné praxi v primyslu, coz umozni
ukazat opatreni zavedena evropskymi spole¢nostmi
v poslednich letech. V roce 2017 byla zrealizovana
fada seminafl k projektu. Primysl tak ziskava infor-
mace, jak uchopit existujici pfilezitosti.



A
SEA

No. 773400

SEAFOODTOMORROW

Zvyseni dietnich vlastnosti moiskych plodu
s aspektem na vyzivu, bezpecnost a udrzitel-
nost pro budouci spotrebitele

European '

Commission

/ TOM??)RO@VV

Projekt SEAFOODTOMORROW ziskal finanéni
prostfedky z programu Evropské unie pro vyzkum
a inovace Horizon 2020. V konsorciu 35 partnerti z 18
evropskych zemi projekt koordinuje Instituto Portu-
gués do Mar e da Atmosfera (IPMA), Portugalsko.

SEAFOODTOMORROW se zaméfuje od svého
oficialniho zahdjeni v listopadu 2017 na validaci
a optimalizaci komer&nich feSeni s cilem zlepSeni
socioekonomického, socialniho rozvoje a environ-
mentalni udrzitelnosti produkce a zpracovani mor-
skych zivogichd, pfi¢emz pfispiva ke kvalité produk-
t0 a bezpecénosti. Aktivity se zaméruji na udrZitelnou
produkci a zpracovani vyzivnych, bezpeénych mot-
skych produktl prostfednictvim demonstrace a prv-
niho uplatnéni ekologicky inovativnich, trvale udrzi-
telnych feseni na morské a potravinarské produkty
pochazejici z akvakultury. Navrh zohledni dopady

v rliznych regionech a populaéni segmenty, jakoz
i specifika rliznych druh@ morskych Zivogichd. Cin-
nosti budou mimo jiné zahrnovat vyuziti vedlejSich
produktd z agro a morskych Zivocichl pro rozvoj
udrzitelnych zdroji akvakultury, umoziiujici vyrobu
produktl na miru pro spotfebitele, obohacenych
o specifické zakladni ziviny, posouzeni proveditel-
nosti nahrazek soli v morskych plodech, ovéreni je-
jich stravitelnosti, atraktivity funk&énosti a vyzivy mor-
skych plodd pro seniory a mladez, validaci strategie
prevence/odstranéni necistot z morskych produktl
a optimalizaci mimo jiné senzory a biosenzory pro
hodnoceni bezpe€nosti. Konsorcium ocekava posi-
leni SirSiho vyuzivani ekologicky inovativnich feSeni
v dUsledku vétsiho poctu uzivatel(, vyssi viditelnost
téchto inovativnich feseni, vytvoreni trhd a zvyseni
jejich Urovné, dostupnost zdravéjSich morskych Zi-
vocichl s cilem zlepsit stravu a zdravi spotrebite-
10. Konsorcium je postaveno na interdisciplinarnich
vyzkumnych tymech 19 vyzkumnych a vyvojovych
instituci, proslulych Spi¢kovym aplikovanym tech-
nologickym rozvojem a soudrznymi vazbami z pred-
chozich financovanych projektd, spolupraci (napt.
FP7 ECsafeSEAFOOD), tudiz s predpokladem pfi-
nosnych vystupu.

Navic se na pInéni cil(, validace a optimalizace
projektu podili konsorcium 4 mezinarodnich potravi-
narskych asociaci a 13 malych a stfednich podnikd
s rdznorodymi pohledy feSeni. Pracovni baliCky se
v pribéhu 36 mésicl béhu projektu zaméfuji na hle-
dani ekologicky inovativnich feSeni pro udrzitelnou

vyrobu mofskych produktd (WP1), ekologicky ino-
vativni feSeni pro udrzitelné zpracovani morskych
produktd (WP2), pfinos k hodnoceni rizik (WP3),
trh, pfijatelnost, udrzitelnost a demonstrace (WP4),
autentizaci morskych ryb, sledovatelnost, oznaco-
vani a certifikace (WP5), komunikaci, Sifeni a vyuzZi-
ti (WP®6), fizeni projektu (WP7) a etické pozadavky
(WPS8).

SEAFOODTOMORROW, se silnym zamérenim na
inovace, spolupracuje pfimo s uznavanymi odborni-
ky z prdmyslu a inovac¢nimi institucemi s osvédceny-
mi zdznamy. V ramci projektu byly zavedeny struk-
tury Fizeni znalosti, které zajisti, Ze inovacni reseni
projektu budou prevedena na pfislusné koncové
uzivatele v odvétvi vyroby a zpracovani morskych
produktd. S vyuZitim tohoto komplexniho pfistupu
SEAFOODTOMORROW nabizi silné a transdisci-
plinarni partnerstvi, které se zabyva problematikou
zabezpedeni potravin tim, Ze hleda inovativni feSe-
ni pro morské plody a souvisejici environmentalni
otazky.

~, Vlyro&ni zprava 20

25




20

26

European

Commission

No. 847040
ICCEE
ZlepSeni energetické ucinnosti v dodavatelskych

retézcich pro vyrobce mrazenych potravin (MSP)

Projekt podporuje poskytovani uc¢innéjSich schémat
podpor, s ohledem na ustanoveni €l. 7 smérnice
2012/27/EU pro schémata energetické ucinnosti
k EEO.

Projekt ICCEE, financovany z programu HO-
RIZON 2020 (Podprogram budovani kapacit na
podporu provadéni energetickych auditd LC-SC3-
-EE-8-2018-2019), je 36 mési¢ni projekt s oficidlnim
zahdjenim pInéni 1. zafi 2019. Vedle 13 partner(
projektu z Nizozemi, Italie, Némecka, Spanélska,
Belgie, Recka a Rumunska je projekt koordinovan
Universita degli Studi di Brescia (ltalie).

Cilem projektu ICCEE je usnadnit malym a stfed-
nim podnikim (MSP) v fetézcich sektoru mrazenych
potravin realizaci opatfeni k energetické ucinnosti
(EEM) po vykonani energ. auditl u dodavatelskych
fetézcl. Zaméfeni na fetézce mrazenych potravin
a napojl v tomto odvétvi je zplsobeno znacnymi
energetickymi pozadavky (chlazena preprava, zpra-
covani a skladovani), s velkym potencidlem Uspor.

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Implementace holistického pfistupu, pfesun z per-
spektivy jedné spole¢nosti na hodnoceni fetézce,
vede k zvySenym pfilezitostem EEM. Pro umoznéni
aktualizace EEM bude ICCEE a) zavadét a pouzivat
analyticky nastroj energetické uc¢innosti na podporu
a usnadnéni rozhodovani na rdznych organizacnich
urovnich spole¢nosti, a b) vybuduje personalni pro-
gram zaméfeny na zaméstnance, prislusné zucast-
néné strany a komunitu vénovanou podpore zmény
energetické kultury v sektoru.

Realizovatelnost EEM bude hodnocena na zakla-
dé ekonomickych, environmentalnich a socidlnich
dopadU zahrnujicich cely jejich Zivotni cyklus a cely
dodavatelsky fetézec. Neenergetické pfinosy a be-
havioralni aspekty budou také feSeny, stejné tak po-
souzena doporuceni tykajici se systémd financovani
pro malé a stfedni podniky. Prvni ¢ast Skoleni diky
spolupraci asociaci v konsorciu oslovi 300 spolec¢-
nosti prostfednictvim 20 narodnich seminar. Na 4
semindfich bude vyskoleno 32 spole¢nosti. V po-
slednim kroku ICCEE zahgji e-learning kurzy, které
budou k dispozici i po ukonceni projektu a oslovi
dalSich 64 spolecnosti. ICCEE pfinese Usporu pri-
marni energie (118 GWh/rok), zvysi investovany
kapital do udrzitené energie (64 milionl €) a snizi
emise sklenikovych plynti (40 376 tun CO2/rok). Cin-
nosti zamérené na budovani kapacit umoznuji zvysit
podil za€astnénych stran ve znalosti a posileni je-

jich energetické kultury (2000 lidi). Vysledky ICCEE
budou také podporovat tvirce politiky v definovani
timto ,,nadefinované“ politiky v sektoru.

V priibéhu pristich 35 mésict se PK CR aktivné
zapoji na plnéni pfedevsim v ramci pracovniho ba-
licku (WP) 2, WP 4 a WP 5.

WP2 bude zahrnovat analyzy a modely/algoritmy,
na nichz ramec nastroje podpory k rozhodovani pro
potravinarsky a napojovy sektor bude zalozen. Jed-
na se o nasledujici:

1. analyza zajmovych dodavatelskych fetézcl se za-
méfenim na energetickou spotfebu v rlizné vyro-
bé a logistickych fazich na pozadi charakterizujici
dodavatelsky fetézec (tj. stavajici smlouvy mezi
partnery s dodavateli energie),

2. modelovani klicovych aspektl pro hodnoce-
ni opatfeni na zvySeni energetické ucinnosti (tj.
Uspory energie, vyhodnoceni Zzivotniho cyklu
a finanéni naro¢nost, neenergetické benefity, be-
havioralni aspekty),

3. vyvoj a testovani optimalizacnich algoritml po-
tfebnych pro vyvoj nastroje.

V ramci WP4 budou zrealizovana skoleni zamést-
nancti a programy budovani kapacit k zlep$eni:
e firemni politiky sméfujici k energetické ucinnosti,



energetické kultury (motivace, zména chovani,
zmirnéni vnimanych rizik a bariér) a
iniciativy udrzitelného dodavatelského retézce.

Cilem WP5 bude zajistit:

efektivni a presvédcivou komunikaci s pfislusny-
mi zu¢astnénymi stranami;

dostupnost Gcginnych nastroji Siteni, jako jsou
webové stranky, informacni bulletiny, konference
a prirucky, které zajisti vyuziti vysledkd projektu
ICCEE;

pouziti nastroje vyvinutého v rdamci WP3 s na-
slednou verifikaci v ramci WP4, k rozSifeni jeho
pouziti na dal$i dodavatelské fetézce a sektory;
ucinnou podporu vzdélavaci akce s rozvojem
vzdélavaci platformy a u€inného UCastnika k za-
pojeni do projektovych aktivit;

rozsiteny dopad projektu vytvofenim prdmyslové
informacni sitové platformy.

Diky aplikaci konsorcia narodnich potravinarskych

federacich SP.ES ma PK CR velkou $anci naplnit

roli partnera od roku 2020 v nasledovnych vyzvach
programu HORIZON 2020:

RUR-05-2020 “Connecting consumers and pro-
ducers in innovative agri-food supply chains”,
H2020-SFS-2018-2020 “Biodiversity in action:
across farmland and the value chain”,

FNR 08-2020 “Supporting the food safety sys-
tems of the future”.

Vyro¢ni zprava 20
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KOMUNIKACE

Potravinaiska komora CR informuje pravidelné
o své cinnosti, postojich, ndzorech a stanoviscich
nejen zastupce sdélovacich prostiedkd, ale také
odbornou laickou vefejnost. V pribéhu roku 2019
se komunikace Potravinafské komory soustredila
zejména na diskuzi o Zakonu o vyznamné trzni sile,
projednavani Zakonu o potravinach a tabakovych
vyrobcich, a také Zakonu o obalech a novelu
zakona o odpadech. V neposledni fadé také
dvoji kvality potravin, ovlivnéni produkce potravin

kratkych dodavatelskych fetézcd.

Potravinaiska komora CR informuje pravidelné o své
¢innosti, postojich, nazorech a stanoviscich nejen
zastupce sdélovacich prostfedkd, ale také odbornou
laickou vetejnost. V pribéhu roku 2019 se komuni-
kace Potravinafské komory soustredila zejména na
diskuzi o Zakonu o vyznamné trzni sile, projedna-
vani Zakonu o potravinach a tabakovych vyrobcich,
a také Zakonu o obalech a novelu zdkona o odpa-
dech. V neposledni fadé také dvoji kvality potravin,
ovlivnéni produkce potravin pretrvavajicim suchem
a nizsi Urodou, a vyznamu kratkych dodavatelskych
retézcu.

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Diky rozsifeni obsahové naplné oficidlnich webo-
vych stranek Komory (www.foodnet.cz), ale i zlep-
Senim jejich propagace a vkladanim aktualnich in-
formaci i nadéle rostl pocet jejich navstévnikd. Vyssi
navstévnost jsme zaznamenali na webovych stran-
kach Ceské technologické platformy pro potraviny
(www.ctpp.cz) i spole¢nosti FOODSERVIS, s. r. o.
(www.foodservis.cz). Potravinafrska komora byla
také vice aktivni na socialnich sitich, primarné na
Facebooku, coz se také projevilo vySsi navstévnosti
a sledovanosti jejiho profilu. Rovnéz webové stranky
— www.vyrobci.foodnet.cz, které obsahuji seznam
a Udaje o potravinarskych vyrobcich a jejich produk-
tech podle regiond i podle znacek kvality a stranky
www.ceskapotravina.net s informacemi vyhradné
o Ceskych potravinach a jejich vyrobcich, novinkach
na trhu i o znadkach Cesky vyrobek — garantovano
PK CR, KLASA a Regiondlni potravina, si nasly za
kratkou dobu své existence rfadu navstévnik( a pfi-
znivcl. Navstévnost vyrazné vzrostla také na webo-
vych strankach s informacemi o cechovnich nor-
mach dostupné na http://www.cechovninormy.cz,
kde jsou informace o cechovnich normach — novych
i stavajicich, které pro potravinarské vyrobky stano-
vuji kvalitativni parametry a nadstandardni charakte-
ristiky, jimiz se dany vyrobek lisi od jinych srovnatel-
nych vyrobkl uvadénych na trh.

Zpravy o Cinnosti, seminafich a akcich Potravinar-
ské komory, stejné jako tiskové zpravy a stanoviska
jsou pravidelné publikovany v médiich zamérenych
na potravinarstvi (Svét potravin CZ Test, Retail Info
Plus, Zbozi &Prodej apod.), ale i v odbornych tydeni-
cich Euro, Ekonom, denicich (E15. idnes.cz), deniku
Pravo a zpravodajskych televizi.

V roce 2019 byla PK CR pravidelné citovana ve
zpravach CTK i v ostatnich médiich, prevazné deni-
cich — Pravo, MF Dnes, Lidové noviny, Hospodarské
noviny, které vychazely z vydanych tiskovych zprav.
Zastupci Komory se ro€né ucastni vice nez 70 akci,
rozhovor( v televizi, v radiu, konferenci ¢i semina-
fd, kde prezentuji nazory a stanoviska Potravinarské
komory CR. V pribéhu roku 2019 se rovnéz v pra-
videlnych mési€nich intervalech konaly také setka-
ni s novindfi, na kterych se prezentovaly predevsim
zpravy z vybor(i PK CR, ale také vysledky testfl po-
travin a aktualni problémy &i otazky potravinarského
sektoru.



V roce 2019 pokracovala pravidelna spoluprace
s denikem Pravo, kde Potravinafska komora CR
v pribéhu roku v sobotnim vydani deniku formou
celostrankovych &lank( informovala o znagce Cesky
vyrobek — garantovano PK CR, o &eskych cechov-
nich normach i o jednotlivych ocenénych produk-
tech, ale i o jejich producentech. Navic bylo mozné
v prlbéhu roku uvefejiiovat na strankach deniku
Pravo komentare a Uvahy zastupct PK CR k aktu-
alnimu déni v legislativé i v celém potravinarském
primyslu. V rdmci spolupréace s denikem Pravo jsou
rovnéz pravidelné uverejhovany testy potravin pu-
blikované ve Svété potravin — CZ testu. Vzhledem
k Uspéchu této uzké spoluprace predpokladame, ze
bude pokracovat i v nasledujicim roce.

Od 15. listopadu do 20. prosince 2019 byl na CT2
odvysilana jiz tfeti fada Sestidilného serialu Bozi dar
— pribéhy Ceskych potravin s dily Burcak, Kozi jo-
gurt, Slunecnicovy olej, Tvrdy syr, Cibule a Vanocka.
Serial, ktery vznikl za finanéni podpory Minister-
stva zemédélstvi, se opét setkal s velmi pozitivhim
ohlasem u divak( Ceské televize a zvysujici se sle-
dovanosti, proto se predpoklada jeho pokracovani
i v roce 2020.

Potravinaiska komora CR se zléastnila mezina-
rodniho zemédélského a potravinarského veletrhu
Zemé zivitelka v Ceskych Budé&jovicich ve dnech
22. 8. - 27. 8. 2019. Prodejni expozice Komory byla
koncipovana jako oteviena pro ¢leny i zajemce o po-
travinarfskou problematiku. Jako v minulych letech,
probihaly na Zemi zivitelce ochutnavky vyrobkd na-
Sich ¢lend, kterym byla propujc¢ena znacka kvality
KLASA, ale i vyrobkd s ocenénim Ceska cechovni
norma. Zarovef se v expozici PK CR prezentovali
Uspésné spole€nosti, které pro své vyrobky ziskaly
Cenu prezidenta PK CR za inovace. Jsme samoziej-
mé pfipraveni v této formé prezentaci nasich ¢lend
pokraCovat pfi rliznych pfilezitostech i nadale.

-, Vyro¢ni zprava 20

29




20

30

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

PORADENSKE CENTRUM PROJEKTU

V uplynulém obdobi pokraovala ¢innost Poradenského centra projekt(
CTPP zahdjena v roce 2009, kterou zajistovala po technické i odborné
strance na zakladé smlouvy spole¢nost FOODSERVIS s.r.o. Hlavni ¢innosti
centra jsou v sou¢asnosti:

1) Dotacni poradenstuvi:

- Prdbézny monitoring dota¢nich moznosti;

- Vybér vhodného dotaéniho titulu;

- Poradenstvi v oblasti pfipravnych ¢&innosti spojenych s vypracovanim
zadosti o finan¢ni podporu;

- Poradenstvi v oblasti zpracovani Zadosti o dotaci.

2) Projektové fizeni:
- Kvalitni rozplanovani celého projektu podle zasad projektového fizeni;
- Predprojektova pfiprava (formulace projektu, logicky ramec, analyza

~

nakladd a pfinostl, osnova projektu atd.);
- Sestaveni projektového dokumentu;
- Spravné sestaveni dil¢ich krokl v rdmci projektu a jejich navaznosti, aby
byl projekt realizovatelny v daném ¢asovém uUseku s minimalnimi naklady;
- Sledovani a vyhodnocovani priibéhu projektu;
- Sestavovani pribéznych i zavére¢nych zprav projektd.

3) Vybérova rizeni:

- Sestaveni prihlasky a zadosti do vefejné soutéze;

- Organizovani a provadéni zadavaciho a vybérového fizeni podle zakona
o vefejnych zakazkach.
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Bé&hem hodnoceného obdobi &innosti PCP byly poskytovany poradenské
a informacni sluzby v oblasti ziskavani podpor z evropskych a narodnich
fondd a instituci, pfedevsim pro vyrobce potravin, zpracovatele zemédélské
produkce a akademicky sektor. Poskytované odborné poradenské sluzby
v oblasti ¢erpani dotacnich zdroji byly zaméfeny na pribézny monitoring
dotaénich moznosti, vybér vhodnych dotacénich titulll pro individuaini pod-
nikatelské zaméry spolu s poradenstvim v oblasti zpracovavani zadosti
o dotaci. Sluzby poskytované PCP v oblasti podnikatelskych plant a reali-
zacénich projektl vychazely ze zasad projektového Fizeni. Provoz a aktivity
pilotniho projektu PCP na hodnocené obdobi byly zabezpeCeny projekto-
vym manazerem, ktery odpovidal za koordinaci veskerych aktivit spojenych
s ¢innosti PCP, zajiStoval odborny obsah prace a zajisStoval v€asné a vécné
spravné vyfizovani dotaz(l, zadosti a namétl klientd PCP.



ORGANIZACNI STRUKTURA A ORGANY CTPP

Ceska technologicka platforma pro potraviny (CTPP)
ustavena v roce 2006 sdruzuje primyslové podni-
ky, sektorové organizace, prvovyrobce, vyzkumné
instituce, spottebitelské organizace a organy verej-
né spravy za Ucelem vytvareni spolecnych vizi,
zejména pro vyzkum, v potravinarském sektoru.
CTPP od pocatku vychdzi z aktivit a cilé Evropské
technologické platformy FOOD FOR LIFE, jejimz
je Potravinarska komora CR zakladajicim ¢lenem
a mezi které patfi:

- podporovat udrZzitelny, Uspésny a konkurence-
schopny Cesky agro-potravinarsky proimysl;

- zajiStovat SirSi zaméstnanost a podnikatelské
prileZitosti pro Ceskou republiku a celou Evropu;

- zajistovat, aby se zdrava volba stala pro spotte-
bitele snadnou volbou;

- poskytovat oporu regulaci a podporovat vytvare-
ni politiky na narodni i regionalni Grovni;

- prispivat k udrzitelnému rozvoji v tuzemsku
i v Evropé;

- rozSifovat schopnost Ceského a evropského
agro-potravinarského primyslu vytvaret a vyu-
Zivat trzni segmenty, které jsou méné citlivé na
cenovou konkurenci;

- podporovat pfistup ,,0d farmy po vidlicku" prida-
vajici hodnotu podél potravinového fetézce.

Kromé toho patfi mezi cile zajiStovat Ucinnou
a udrzitelnou interakci mezi vSemi zaintereso-
vanymi stranami, prezentovat nové definovany

Strategicky vyzkumny a inovacni plan (SRIA) pro
inovacni potravinarskou vyrobu, nabizet plan imple-
mentace, ktery bude zahrnovat mobilizaci zdrojli
na podporu celoevropského vyzkumu, Skoleni,
vzdélavani a Siteni poznatkl na bazi spoluprace,
vytvafet u spotrebiteld vétsi dlvéru v potravi-
ny a potravinarské vyrobky, vyznamné snizovat
naklady na potraviny pfispivajici ke zlepseni zdravi
populace, rozsifovat dlouhodobé pracovni piilezi-
tosti v ramci Ceského a evropského potravinarstvi.

K napliiovani téchto cild prijima CTPP kaZdoroéné
plan prace, jehoZ obsahem je naplfiovani spolecné
vize Ceské technologické platformy pro potraviny
spolu s dalsimi zainteresovanymi stran z agro-
-potravinarského prlmyslu a souvisejicich odvét-
vi, véetné maloobchodu, vyzkumnych instituci,
regulacnich organd a spotfebitelskych organizaci.
Dlouhodoby akéni plan vychazejici z této vize zahr-
nuje verejné a soukromé aktivity na poli vyzkumu
a vyvoje, skoleni, vyuky, budovani kapacit, fizeni
inovaci a pozadovanych zafizeni. CTPP pracuje
s rozsahlymi komunikacnimi aktivitami se vSemi
zainteresovanymi Cleny i necleny platformy (insti-
tuce, firmy apod.) a se spotfebiteli s cilem sjedno-
ceni informaci a doporuceni pro spotfebitele. CTPP
podporuje vyzkum, ktery zvysi dlvéru spotrebitele
k potravindm, snizi narodni a regionalni vydaje na
zdravotnictvi, prispéje k vyrobé potravin, ktera je
ekonomicky, ekologicky i socidlné udrzitelna. CTPP

se v tomto sméru opirda o komunikacni nastroje,
kterymi jsou jeji webové stranky, Casopis Svét
potravin, Poradenské centrum projektd a Skupina
pro efektivni komunikaci. Aktivni je rovnéz v oblasti
Ucasti na schvalovacich, administrativnich a rozho-
dovacich procesech spojenych s podporou pod-
nikani a vyzkumu poskytovanou statnimi a jinymi
institucemi.

Soucasny stav

V oblasti vyzkumu navazuje CTPP na priority sta-
novené Evropské technologické platformy (ETP)
,FOOD FOR LIFE", ktera stanovila obecny ramec pro
potravinarsky vyzkum do roku 2020. Obsah jednot-
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livych dokumentt CTPP se postupné objevuje
v fadé strategickych zamér{ a zasadni je, ze se
stava partnerem rady vyznamnych instituci a jako
neopominutelny partner vystupuje napf. také
v koncepci zemédélstvi a potravinarstvi.

Diky narodni podpore poskytované CTPP mini-
sterstvem zemédélstvi od roku 2008 se dafi rea-
lizovat publikacni a komunikacni vystupy. Kromé
ucelené rady material& ETP a CTPP byla publiko-
vana fada materialéi pracovnich skupin a CTPP
sama se propaguje zejména v Casopise Svét
potravin, v némz ma prostor pro informovani
nejsirsi verejnosti o své Cinnosti. Vyznamny byl
i podil v Ucasti na seminafich a konferencich
v pribéhu roku, ktery trvale zvySuje povédomi
o CTPP u relevantnich osob stejné tak jako infor-
mace zajistované na samostatnych webovych
strankach CTPP na adrese www.ctpp.cz.

CTPP aktivné spolupracuje s odborem pro
védu a vyzkum ministerstva zemédélstvi v ramci
Koncepce zemédélského vyzkumu a pfi realiza-
ci rezortniho vyzkumného programu Komplexni
udrZitelné systémy v zemédélstvi 2012 — 2020
(KUS) i s Akademii zemédélskych véd a podilela
se na formulovani priorit a smérd potravinarského
vyzkumu, které byly ministerstvem i Radou vlady

32

prijaty. Tyto priority se prenaseji prostfednictvim
setkani Poradni skupiny CTPP vedené ministrem
zemédélstvi i na dalsi sektorova ministerstva
s odpovédnosti v oblasti potravinarské vyroby
a spotfeby. CTPP ma rovné? svého zastupce
v poradnich a hodnotitelskych komisich minister-
stva Cinnych v oblasti védy a vyzkumu.

V roce 2008 ustaveny védecky vybor CTPP,
korespondujici s vyborem pro védu a vyzkum
komory, na jehoz ¢innosti se podileji predni potra-
vinafsti odbornici z vyzkumnych Ustavl a vyso-
kych skol, intenzivné pracuje na SirSim zapojeni
CTPP a jejich odbornikéi do evropskych struktur
at’ jiz v ETP nebo v programu HORIZON 2020.

PORADNI
SKUPINA

zastupci
statnich
instituci

a dozorovych

organt

Podrobné informace naleznete ve Vyro&ni zpravé Ceské technologické platformy pro potraviny za rok 2019
nebo ne webovych strankach platformy

Plenami
shromézdénf
) \Védedcky
Ridici vybor ’
vybor

Komunikace, |

checten, Sekretariat

Transfer
technologif
Poradenske

centrum ]

projektd

E. Priorita
Komunikace
s Sirokou a od-
bornou verejnostf
|
| | 1

B. Priorita C. Priorita D. Priorita

Kvalita Bezpecnost potravin Udrzitelna a etic-

potravin a dlvéra spotrebitele ké produkce

www.ctpp.cz.







20

34

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Clenové CTPP (stav k 31. 12. 2019)

"Korektné.eu"

"Svaz vyrobcl nealkoholickych napojd"
ADM Trading Prague, s r.o.

AGRA GROUP a.s.

Agrarni komora Ceské republiky
Agrotest fyto, s.r.o.

AGROTRADE, a.s.

AHOLD Czech Repubilic, a.s.

ANNITA a.s.

ARISTON P.R., spol. s r.o.

AROCO, spol. s r.o.

Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu, z.s.
Asociace vyrobcl lahtdek, z. s.
Asociace zemédélské a lesnické techniky
Balneologicky institut Karlovy Vary, o. p. s.
BEAS, a.s.

Bidfood Czech Republic s.r.o.

BILLA, spol. s r.o.

BIOFERM - lihovar Kolin, a.s.

BIOTRIN, z. s.

Blanka Kloudova

BONECO a.s.

CERT-ACO, s.r.o.

Coca-Cola Ceska Republika s.r.o.
Colonnade Insurance S.A., organizacni slozka
COOP MORAVA, s.r.o.

CWP vyzivové poradenstvi s.r.o.

Ceska asociace sester, z.s.

Ceska membranova platforma, z.s.
Ceska spolegnost pro jakost, z.s.

Ceska technologicka platforma Plasty
Ceskomoravska dr(ibezaiska unie, z.s.

Ceskomoravsky cukrovarnicky spolek
Ceskomoravsky svaz mlékérensky, z.s.
Cesky institut pro akreditaci, o.p.s.
Cesky svaz pivovarti a sladoven, z.s.
Cesky svaz zpracovatelli masa
Danone a.s.

Designfoods s.r.o.

DIREKTA GROUP s.r.o.

doc. Ing. Babicka Lubos, CSc.

EDITEL CZ s.r.o.

EKO-LAB Zamberk spol. s r.o.

Emco spol. s r.o.

EUROPROJECT SERVICE a.s.

F&N dodavatelé, s.r.o.

FISH MARKET a.s.

FLOSMAN a.s.

GS1 Czech Republic

HAME s.r.o.

Hugli Food s.r.o.

Chmelarsky institut s.r.o.
CHOCOLAND a.s.

Ing. Antonin Volny

Ing. Eva Rehak Novakova

Ing. Ivana Kabelkova

Ing. Martin Walter

Ing. Petr Broz

Ing. Petr Vaclavek

INTERLACTO, spol. s r.o.

IREKS ENZYMA s.r.0.

Jakostni a technologické centrum, s.r.o.
Jan Becher - Karlovarska Becherovka, a.s.
Jihogeska univerzita v Ceskych Budé&jovicich



KALMA, komanditni spole€nost

Kerry Ingredients and Flavours s.r.o.

Kofola CeskoSlovensko a.s.

L. Klima automatické mlyny Kresin - Libochovice s.r.o.
Lactalis CZ, s.r.o.

LAKTEA,o0.p.s.

Lesaffre Cesko, a.s.

LYCKEBY CULINAR a.s.

MADETA a.s.

MAKRO Cash & Carry CR s.r.0.

MASO UZENINY PiSEK, a.s.

MELVIA TRADE s.r.o.

Mendelova univerzita v Brné

Méstska veterinarni sprava v Praze Statni veterinarni spravy
MILCOM a.s.

MILCOM servis a.s.

Miékarna Klatovy a. s.

Moravskoslezské cukrovary, a.s.

MRAZIRNY PLZEN - DYSINA a.s.

MVDr. Pavel Mikulas

Nestlé Cesko s.r.o.

PACOVSKE STROJIRNY, a.s.

Penny Market s.r.o.

Pivovar HOLBA, a.s.

Plzerisky Prazdroj, a. s.

Podptrny a garanéni rolnicky a lesnicky fond, a.s.
POLABSKE MLEKARNY a.s.

PROFIMIX SVIJANY s.r.o.

RNDr. Magdalena Hrabcova, Ph.D.

ROmILL, spol. s r.o.

SdruZeni Geskych spotrebiteld, z.u.

SdruzZeni driibeZarskych podnikd

SdruZeni obrany spotfebitell - Asociace, z.s.

Vyro¢ni zprava 20

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Spoledenstvo mlynaid a pekart CR

Spole¢nost pro vyzivu, z.s.

Spolek pro komodity a krmiva

Stredni primyslovéa $kola potravinarstvi a sluzeb Pardubice
Svaz mineralnich vod, z. s.

Svaz obchodu a cestovniho ruchu Ceské republiky

Svaz pekar a cukraiti v Ceské republice, z.s.

Svaz vinaiti Ceské republiky, z. s.

Technologické centrum Akademie véd Ceské republiky
Tereos TTD, a.s.

TIPAFROST, a.s.

Unie vyrobct a dovozct lihovin Ceské republiky
UNILEVER CR, spol. s r.o.

UNITED BAKERIES a.s.

Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta humanitnich studii
Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta technologicka
Ustav molekuldrni genetiky AV CR, v.v.i., BIOCEV

Ustav pro stétni kontrolu veterindrnich biopreparat a lé&iv
Ustav zemédélské ekonomiky a informaci

Ustfedni kontrolni a zkusebni Gstav zemé&délsky

Veletrhy Brno, a.s.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno

Vim, co jim a piju o.p.s.

VUC Praha, a.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze,vefejna vysoka $kola
Vyzkumny Ustav mlékarensky s.r.o.

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.

Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.

Vyzkumny Ustav zivo€iSné vyroby, v.v.i.

Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského priimyslu
Zeelandia spol. s r.o.

Zemé&délsky svaz Ceské republiky
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Clenové fidictho wboru CTPP (stavk 31, 12. 2019)

MADETA, a.s. Payer Petr, Ing.

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze Melzoch Karel, prof., Ing., CSc.
Potravinarska komora CR Koberna Miroslav, Ing., CSc.
Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu, z.s. Hrdina Jan, Mgr.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita v Brné Kamenik Josef, MVDr., CSc., MBA
Blanka Kloudova - feznictvi a uzenarstvi Kloud Jaromir, Ing.

MILCOM a.s. Elich Ondfej, Ing.

Ceska asociace sester, z.s. Krajickova Kvéta, Bc.

Biotechnologické a biomedicinské centrum Akademie véd

a Univerzity Karlovy ve Vestci - Centrum BIOCEV Martasek Pavel, prof., MUDr., DrSc.
Vyzkumny uUstav pivovarsky a sladarsky, a.s. Matoulkova Dagmar, RNDr., Ph.D.
INTERLACTO, spol. s r.o. Coufal Stanislav, Ing.

AHOLD Central Europe, s.r.o. Mikoska Pavel

Ceska technologicka platforma pro PLASTY Novak Ladislav, Ing.

Penny Market s.r.o. Baudys$ Petr, Ing.

Jihodeska univerzita v Ceskych Budg&jovicich Smetana Pavel, Ing.

Agrarni komora Ceské republiky Suchan Vaclav, Ing., CSc., MBA
BONECO, a.s. Stépanek Zdenék, Ing.

Vyzkumny Ustav potravinarska Praha, v. v. i. Urban Marian, Ing., Ph.D.

Nestlé Cesko s.r.o. Janda Vratislav, JUDr.

predseda

mistopfedseda pro védu a vyzkum
mistopfedseda pro zahrani¢ni styky
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SEKRETARIAT

Ulohu sekretariatu platformy prozatim pini sekretariat PK CR, odpovédny
kromé& administrace a komunikace i za finanéni zalezitosti. Na oblasti spo-
jené s pravni agendou, pfipravou vybranych dokumentd, PR a provozem
Poradenského centra projektl si najima externi experty nebo firmy. Zasadni
dokumenty jako jsou plany prace, rozpocty, fizeni vyborl a pracovnich sku-
pin a schvalovani hospodareni projedndvaji a schvaluiji, vedle organt
platformy, i organy PK CR.

Kontakty na sekretariat:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — MalesSice

telefon: +420 296 411 187

e-mail: vondruskova@foodnet.cz, gabrovska@foodnet.cz
web: www.foodnet.cz, www.ctpp.cz

Kontakty na Poradenské centrum projektt:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 182
e-mail: vacek@foodnet.cz
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